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1 2 3 4 5 6 7 8 9 11 13 14 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 311 312 313
1
2 32,41 25,06 40,22 35,65

3 ОП ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА
4
5 НО Начальное общее образование

6 *
7
8 ОО Основное общее образование

9 *
10
11 СО Среднее общее образование
12
13 БД Базовые дисциплины

14 *
15
16 ПД Профильные дисциплины

17 *
18
19 ПОО Предлагаемые ОО

20 *
21
22 70% 30%

23 ПП ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 4 1 10 4 1440 186 1210 352 318 44 551 95 426 244 182 30 889 91 784 108 136 14 1008 432
24
25 СГ Социально-гуманитарный цикл 1 1 4 210 38 158 98 60 14 210 38 158 98 60 14 156 54

26 СГ.01 История России 1 26 6 18 18 2 26 6 18 18 2 26

27 СГ.02
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
1 30 8 20 20 2 30 8 20 20 2 26 4

28 СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 1 36 6 28 18 10 2 36 6 28 18 10 2 26 10

29 СГ.04 Физическая культура 1 42 4 36 2 34 2 42 4 36 2 34 2 26 16

30 СГ.05 Основы финансовой грамотности 1 36 6 26 18 8 4 36 6 26 18 8 4 26 10

31 СГ.06 Основы бережливого производства 1 40 8 30 22 8 2 40 8 30 22 8 2 26 14

32 *
33

34 ЕН
Математический и общий естественнонаучный 

учебный цикл

35 *
36
37 ОПЦ Общепрофессиональный цикл 3 2 188 32 142 84 58 14 159 27 120 72 48 12 29 5 22 12 10 2 148 40

38 ОП.01 Основы микробиологии, санитарии и гигиены 2 1 56 10 42 22 20 4 27 5 20 10 10 2 29 5 22 12 10 2 36 20

39 ОП.02
Основы товароведения продовольственных 

товаров
1 40 4 32 16 16 4 40 4 32 16 16 4 36 4

40 ОП.03 Охрана труда 1 50 12 36 26 10 2 50 12 36 26 10 2 40 10

41 ОП.04
Техническое оснащение и организация рабочего 

места
1 42 6 32 20 12 4 42 6 32 20 12 4 36 6

42 *
43
44 ПЦ Профессиональный цикл 4 4 1042 116 910 170 200 16 182 30 148 74 74 4 860 86 762 96 126 12 704 338
45

46 ПМ.01

Ведение технологического процесса 

производства продуктов питания из мяса и 

колбасных изделий

2 2 662 60 594 134 136 8 182 30 148 74 74 4 480 30 446 60 62 4 412 250

47

48 МДК.01.01

Техническое обслуживание технологического 

оборудования при производстве продуктов 

питания из мяса и колбасных изделий в 

соответствии с эксплуатационной 

документацией

1 182 30 148 74 74 4 182 30 148 74 74 4 90 92

49 МДК.01.02

Технологические операции производства 

продуктов питания из мясного сырья в 

соответствии с технологическими инструкциями

2 156 30 122 60 62 4 156 30 122 60 62 4 70 86

50 МДК*
51

52 УП.01.01

Учебная практика ПМ. 01 Ведение 

технологического процесса производства 

продуктов питания из мяса и колбасных изделий

2 РП час 144 144 нед час нед час 144 нед 4 144

53 УП*
54

55 ПП.01.01

Производственная практика ПМ. 01 Ведение 

технологического процесса производства 

продуктов питания из мяса и колбасных изделий

2 РП час 180 180 нед час нед час 180 нед 5 108 72

56 ПП*
57
58 ПM.01.ЭК Квалификационный экзамен ПМ.01

59 Всего часов по МДК 338 270
60

61 ПМ.02

Контроль качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания животного 

происхождения, рыбы и морепродуктов (водных 

биоресурсов и объектов аквакультуры)

2 2 380 56 316 36 64 8 380 56 316 36 64 8 292 88

62

63 МДК.02.01

Проведение организационно-технических 

мероприятий для обеспечения лабораторного 

контроля качества и безопасности сырья, 

полуфабрикатов и готовой продукции в процессе 

производства продуктов питания животного 

происхождения, рыбы и морепродуктов (водных 

биоресурсов и объектов аквакультуры)

2 82 28 50 18 32 4 82 28 50 18 32 4 38 44

64 МДК.02.02

Проведение лабораторных исследований 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания животного происхождения, 

рыбы и морепродуктов (водных биоресурсов и 

объектов аквакультуры)

2 82 28 50 18 32 4 82 28 50 18 32 4 38 44

65 МДК*
66

67 УП.02.01

Учебная практика ПМ.02 Контроль качества и 

безопасности сырья, полуфабрикатов и готовой 

продукции в процессе производства продуктов 

питания животного происхождения, рыбы и 

морепродуктов (водных биоресурсов и объектов 

аквакультуры)

2 РП час 72 72 нед час нед час 72 нед 2 72

68 УП*
69

70 ПП.02.01

Производственная практика ПМ.02 Контроль 

качества и безопасности сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции в процессе производства 

продуктов питания животного происхождения, 

рыбы и морепродуктов (водных биоресурсов и 

объектов аквакультуры)

2 РП час 144 144 нед час нед час 144 нед 4 144

71 ПП*
72
73 ПM.02.ЭК Квалификационный экзамен ПМ.02

74 Всего часов по МДК 164 100
75
76 ПМ*
77

78
Учебная и производственная (по профилю 

специальности) практики 
час 540 540 нед час нед час 540 нед

79
80 Учебная практика час 216 216 нед час нед час 216 нед

81     Концентрированная час 216 216 нед час нед час 216 нед

82     Рассредоточенная час нед час нед час нед
83

84
Производственная (по профилю специальности) 

практика
час 324 324 нед час нед час 324 нед

85     Концентрированная час 324 324 нед час нед час 324 нед

86     Рассредоточенная час нед час нед час нед
87

88 ПДП
ПРОИЗВОДСТВЕННАЯ ПРАКТИКА 

(ПРЕДДИПЛОМНАЯ)
РП час нед час нед час нед

89
90 Государственная итоговая аттестация час 36 36 нед час нед час 36 нед 1

91 Демонстрационный экзамен час 36 36 нед час нед час 36 нед 1 36
92
93
95
96
98

99
ОБЪЕМ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ ПРОГРАММЫ В 

АКАДЕМИЧЕСКИХ ЧАСАХ
4 1 10 4 1476 186 1246 352 354 44 551 95 426 244 182 30 925 91 820 108 172 14 1044 432

#
#

#

#

#

#

Зачеты (без учета физ. культуры)

Диффер. зачеты (без учета физ. культуры) 6 4

Курсовые проекты (без учета физ. культуры)

Экзамены (без учета физ. культуры) 3 1

Курсовые работы (без учета физ. культуры)
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Всего
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Индекс

Наименование циклов, разделов,

дисциплин, профессиональных модулей, МДК, 

практик

Формы промежуточной аттестации Учебная нагрузка обучающихся, ч.
Распределение по курсам и семестрам
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