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1.Паспорт оценочных средств по дисциплине «Химия» 
 
 

Для формирования, контроля и оценки результатов освоения 

общеобразовательной дисциплины «Химия» разработана система оценочных 

мероприятий, учитывающаят ребования ФГОС СОО(предметные результаты)и 

ФГОС СПО (общие и профессиональные компетенции). 

Важной особенностью с проектированной системы оценивания является 

согласованность оценочных мероприятий и запланированных результатов 

обучения. Каждое оценочное мероприятие направлено н аформирование или 

измерение знания /умения вконтексте, указанном в результате обучения. 

В дисциплине «Химия» к основным оценочным мероприятиям относятся: 

задания в тестовой форме, практические задания на составление уравнений 

реакций,классификациюиноменклатурухимическихсоединений,расчетные 

задачи,лабораторныеработы,практико-ориентированныезадания(расчетныеи 

теоретические).В прикладных модулях в качестве оценочных мероприятий 

также запланированы кейсы и учебно-исследовательские проекты. 

Реализация оценочных мероприятий по химии запланирована в рамках 

текущего,рубежного(тематического)контроляипромежуточнойаттестациипо 

дисциплине. 

Система оценочных мероприятий по химии представлена в паспорте 

оценочных средств(таблица 1). 
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Таблица 1.Паспортоценочных средств подисциплине «Химия» (Вариант 2) 
 

№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

I Основноесодержание 

1 Раздел 1. Основы 

строениявещества 

Формулироватьбазовые понятия и 

законы химии 

 

1.1 Строение атомовхимических 

элементови 

природахимической связи 

Составлятьхимические 

формулысоединений всоответствии 

со степеньюокисления химических 

элементов, исходяизвалентности и 

электроотрицательности 

1. Тест «Строение атомов химических элементов и природа 

химической связи». 

2. Задачи насоставление химическихформул двухатомных 

соединений (оксидов,сульфидов, гидридови т.п.) 

1.2 Периодический закон и 

таблицаД.И. Менделеева 

Характеризоватьхимические 

элементывсоответствии с их 

положениемвпериодической 

системе химических элементовД.И. 

Менделеева 

Практико-ориентированные теоретические заданияна 

характеризациюхимических элементов: «Металлические 

/неметаллические свойства,электроотрицательность и сродство 

к электрону химических элементоввсоответствие с их 

электронным строениеми положениемвпериодической системе 

химических элементовД.И. Менделеева» 

2 Раздел 2. Химическиереакции Составлятьуравненияи схемы 

химическихреакций 

Контрольная работа 

«Строениевещества и химические реакции» 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

2.1 Типы химических реакций Составлятьреакции соединения, 

разложения, обмена, замещения, 

окислительно-восстановительные 

реакции и реакции 

комплексообразования(напримере 

гидроксокомплексовалюминия и 

цинка) сучастиемнеорганических 

веществ 

1. Задачи насоставление уравнений реакций: 

–соединения,замещения,разложения, обменаиреакций с 

участиемкомплексныхсоединений (напримере 

гидроксокомплексов алюминия и цинка); 

– окислительно-восстановительныхреакций с 

использованиемметода электронногобаланса; 

–сучастиемкомплексных соединений (на примере 

гидроксокомплексовцинкаи алюминия). 

2. Задачи нарасчетколичественных 

характеристикпродуктареакции соединения;массовой или 

объемной доли выхода продуктареакции соединения 

оттеоретически возможного; объемныхотношений 

газов;количественных характеристик исходныхвеществи 

продуктовреакции;массы (объем, количество 

вещества)продуктареакции,если одно из веществдановвиде 

растворас определенной массовой долей 

растворенноговещества 2.2 Электролитическая 

диссоциация и ионный обмен 

Составлятьуравнения химических 

реакции ионного 

обменасучастиемнеорганическихве

ществ 

1. Заданиянасоставление молекулярныхи ионныхреакций с 

участием оксидов,кислот, оснований и солей,ионных реакций 

гидролиза солей,установление изменениякислотности среды. 

2. Лабораторная работа«Реакции гидролиза» 

3  

Раздел 3. Строение 

исвойстванеорганическихвещ

еств 

Исследоватьстроение 

исвойстванеорганическихвещест

в 

Контрольная работа«Свойства неорганическихвеществ» 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

3.1 Классификация, 

номенклатураи строение 

неорганическихвеществ 

Классифицироватьнеорганические 

веществавсоответствии сих 

строением 

1. Тест «Номенклатураиназвание неорганических веществ 

исходя из их химической формулыили составление химической 

формулы исходя из названиявеществапомеждународной или 

тривиальной номенклатуре». 

2. Задачи на расчет массовой доли (массы) химического 

элемента(соединения) вмолекуле (смеси). 

3. Практические задания по классификации, номенклатуре и 

химическим формулам неорганических веществ различных 

классов. 

4. Практические задания на определение химической 

активности веществ в зависимости вида химической связи и 

типакристаллической решетки 

3.2 Физико-химические 

свойстванеорганических 

веществ 

Устанавливатьзависимость физико-

химическихсвойствнеорганических 

веществ отстроения атомови 

молекул, атакже типа 

кристаллической решетки 

1. Тест «Особенности химических свойств оксидов,кислот, 

оснований,амфотерных гидроксидови солей». 

2. Заданиянасоставление уравнений химическихреакций с 

участием простыхи сложныхнеорганических веществ: 

оксидовметаллов, неметаллов и амфотерных 

элементов;неорганических кислот, оснований и 

амфотерныхгидроксидов, неорганических солей, 

характеризующихихсвойстваи способы получения. 

3. Практико-ориентированные теоретические задания на 

свойстваи получение неорганическихвеществ. 

4. Лабораторная работа«Свойстваметаллов инеметаллов»  
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

3.3 Производствонеорганических 

веществ. Значение и 

применение в быту и на 

производстве 

Обосновыватьзначение иприменение 

неорганическихвеществвбытовой 

ипроизводственной деятельности 

человекаихфизико-химическими 

свойствами 

Практико-ориентированные задания 

посоставлениюхимическихреакций с 

участиемнеорганическихвеществ, используемых для 

ихидентификации и промышленных способовполучения 

4 
 

Раздел 4. Строение исвойства 

органических веществ 

Исследоватьстроение исвойства 

органических веществ 

Контрольная работа 

«Строение исвойства органическихвеществ» 

4.1 Классификация, строение и 

номенклатураорганических 

веществ 

Классифицироватьорганические 

веществавсоответствии сих 

строением 

1. Заданиянасоставление названий органическихсоединений 

по тривиальной или международной систематической 

номенклатуре 

2. Заданиянасоставление полных исокращенныхструктурных 

формул органическихвеществ отдельныхклассов 

3. Задачи наопределение простейшей формулыорганической 

молекулы,исходя из элементного состава(в%) 

4.2 Свойстваорганических 

соединений 

Устанавливатьзависимость физико-

химическихсвойств органических 

веществ отстроения молекул 

1. Заданиянасоставление уравнений химическихреакций с 

участием органическихвеществнаосновании их составаи 

строения. 

2. Заданиянасоставление уравнений химическихреакций, 

иллюстрирующих химические свойствас 

учетоммеханизмовпротекания данныхреакций и 

генетическойсвязи органических веществразныхклассов 

3.Расчетные задачи поуравнениямреакций с участием 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

   органических веществ. 

4. Лабораторная работа«Получение этиленаи изучение его 

свойств» 

4.3 Органические веществав 

жизнедеятельностичеловека. 

Производствои применение 

органических веществ в 

промышленности 

Обосновыватьзначение и 

применение органических 

веществвбытовой и 

производственной деятельности 

человекаихфизико-химическими 

свойствами 

Практико-ориентированные задания 

посоставлениюхимическихреакций с участием органических 

веществ, используемых для ихидентификации вбыту и 

промышленности. 

5 Раздел 5. Кинетические и 

термодинамические 

закономерностипротекания 

химическихреакций 

Исследоватьравновесие искорость 

химическихреакций 

Контрольная работа 

«Скорость химической реакциии химическоеравновесие» 

 5.1 Кинетические закономерности 

протекания химических 

реакций 

Исследоватьвлияние концентрации 

реагирующихвеществитемпературына

скоростьхимическихреакций 

1. Лабораторная работанавыбор: 

– «Определение зависимости скорости реакцииот 

концентрации реагирующихвеществ»; 

– «Определение зависимости скорости 

реакцииоттемпературы». 

2. Практико-ориентированные теоретические задания наанализ 

факторов,влияющихнаизменение скорости химическойреакции 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

5.2 Термодинамические 

закономерности протекания 

химическихреакций. 

Равновесие химических 

реакций 

Исследоватьвлияние изменения 

концентрации веществ,реакции 

среды и температурынасмещение 

химического равновесия 

1. Задачи нарасчеты тепловых эффектовхимических реакций и 

определение типареакции (по тепловому эффекту:экзо- и 

эндотермические). 

2. Практико-ориентированные заданиянаприменение 

принципаЛе-Шателье для нахождения направления смещения 

равновесияхимической реакции и анализ факторов,влияющих 

насмещение химического равновесия. 

3. Лабораторная работа«Изучение влиянияразличных 

факторовнасмещение химического равновесия» 

6  

Раздел 6. Дисперсные системы 
Исследоватьдисперсные системы Контрольная работапо теме «Дисперсные системы» 

6.1 Дисперсные системы и 

факторыихустойчивости 

Различатьистинные растворы, 

коллоидные растворы и 

грубодисперсные системынаоснове 

химического эксперимента 

1. Задачи наприготовление растворов. 

2. Практико-ориентированные расчетныезадания на 

дисперсные системы,используемые вбытовой и 

производственной деятельности человека. 

6.2 Исследование свойств 

дисперсныхсистем 

Исследоватьфизико-химические 

свойстваразличныхвидовдисперс

ныхсистем 

Лабораторная работа(навыбор): 

– Приготовление растворов; 

–Исследование дисперсных систем. 

7 Раздел 7. Качественныереакции 

обнаружения органических и 

неорганических веществ 

Исследоватьсвойства органических 

инеорганическихвеществс 

использованиемкачественных 

реакций 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

7.1 Обнаружение неорганических 

катионови анионов 

Исследоватькачественные реакции 

неорганическихвеществ 

1. Лабораторная работа(навыбор): 

– Аналитические реакциикатионовI–VI групп;– 

Аналитические реакциианионов. 

2. Практические заданиянасоставление уравнений реакций 

обнаружениякатионовI–VI группи анионов,вт.ч. 

вмолекулярной иионной формах. 

7.2 Обнаружение органических 

веществ 

отдельныхклассовсиспользова

нием качественных реакций 

Исследоватькачественные реакции 

органических соединений отдельных 

классов 

1. Лабораторная работа(навыбор): 

– Качественные реакции наотдельные классы органических 

веществ; 

– Качественный анализ органических соединений по 

функциональным группам. 

2. Практические заданиянасоставление качественных реакций 

обнаруженияорганическихсоединений 

II Профессионально-ориентированное содержание (содержаниеприкладного модуля) 

8 Раздел 

8.Химия в быту 

и 

производственной 

деятельности человека 

Оцениватьпоследствия бытовойи 

производственнойдеятельности 

человекаспозицийэкологической 

безопасности 

Защитакейса (сучетом будущей профессиональной 

деятельности) 

 Химия вбыту и 

производственной 

деятельности человека 

Оцениватьпоследствия бытовойи 

производственной деятельности 

человекаспозиций экологической 

безопасности 

Кейс (сучетомбудущейпрофессиональнойдеятельности) 

Возможные темы кейсов: 

1. Потепление климатаи высвобождение газовыхгидратовсо 

днаокеана. 

2. Будущие материалы для авиа-,машино-и приборостроения. 

3. Новые материалы длясолнечныхбатарей. 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

   4. Лекарстванаосноверастительныхпрепаратов 

9.1 Раздел 9.1. Исследование 

ихимический анализ 

объектовбиосферы 

Интерпретироватьхимические 

процессы и явлениявбиосфере 

Защита учебно-исследовательского проекта(с учетом будущей 

профессиональной деятельности) 

9.1.1 Основылабораторной практики 

впрофессиональных 

лабораториях 

Выполнятьполный цикл 

экспериментального 

исследованияссоблюдениемправил 

безопасного обращения 

свеществамии лабораторным 

оборудованием 

1. Лабораторная работа«Основы лабораторной практики». 

2. Типовые расчеты по тематике эксперимента. 

3. Задачи навычисление среднего значения экспериментальных 

данных, погрешности. 

4. Представление результатовэксперимента вразличной форме 

(таблица, график, отчет,доклад, презентация). 

9.1.2 Химический анализпроб воды Исследовать химический 

составпробводы 

1. Тест «Свойстваи составводы». 

2. Задание «Химическийсоставводы,тип воды и способы ее 

применения» (с использованием нормативныхдокументов). 

3. Практико-ориентированные теоретические задания 

насоставводы и способы выраженияконцентраций и пересчет 

концентраций (с использованием нормативныхдокументов). 

4. Лабораторная работанавыбор: 

–Очисткаводыот загрязнений; 

–Определение рНводыи ее кислотности; 

–Определение жесткости воды и способы ее устранения 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

9.1.3 Химический контролькачества 

продуктовпитания 

Исследовать химический 

составпродуктовпитания 

1. Тест «Органические инеорганические вещества,входящие 

всостав продуктовпитания». 

2. Практико-ориентированные заданияпокулинарной тематике. 

3. Лабораторная работа(навыбор): 

–Обнаружение нитратовв продуктах питания; 

–Исследование продуктовпитаниянаналичие 

углеводов(мука,творог,молоко,йогурт) на наличие 

углеводов(крахмал,глюкоза,сахароза) 

9.1.4 Химический анализпроб почвы Исследовать химический 

составпробпочвы 

1. Тест потеме «Химический составнеорганических и 

органических удобрений». 

2. Задание «Взаимосвязь составапочвы,тип почвы и ее 

назначения». 

3. Лабораторная работа(навыбор): 

–Обнаружение неорганическихпримесей впробах почвы;–

Определение рНводной 

вытяжки почвы,ее кислотности и щелочности 

9.1.5 Исследование объектов 

биосферы 

Исследовать химический состав 

объектовбиосферынапримере 

продуктовпитания, воды и почвы 

Учебно-исследовательский проектвобласти исследования 

объектовбиосферы. 

Возможные темы проектов: 

1. Исследование составаминеральной воды и рекомендации по 

ее использованию. 

2. Исследование разрушающего действия природной воды на 

строительные материалы. 

3. Составление проектацветника/огорода/садав зависимости 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

   отсоставапроанализированных почв. 

4. Составление сбалансированного меню надень (неделю) 

взависимости от содержания химическихмакрои 

микроэлементоввпродуктахпитания. 

5. Исследование качествапитьевойводы. 

6. Исследование проб водопроводной 

водынапредметустранения жесткости. 

7. Устранение жесткости воды в сельскохозяйственной 

деятельности 

9.2 Раздел 9.2. Исследование 

ихимический анализ 

объектов техносферы 

Интерпретироватьхимические 

процессы и явлениявтехносфере 

Учебно-исследовательскийпроект(с учетом будущей 

профессиональной деятельности) 

9.2.1 Основылабораторной практики 

впрофессиональных 

лабораториях 

Выполнятьполный цикл 

экспериментального 

исследованияссоблюдениемправил 

безопасного обращения 

свеществамии лабораторным 

оборудованием 

1. Лабораторная работа«Основы лабораторной практики». 

2. Типовые расчеты по тематике эксперимента. 

3. Задачи навычисление среднего значения экспериментальных 

данных, погрешности. 

4. Представление результатовэксперимента вразличной форме 

(таблица, график, отчет,доклад, презентация). 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

9.2.2 Химический анализпроб 

технической воды 

Исследовать химический 

составпробтехнической воды 

1. Задачи наопределение металлов, неорганическиханионови 

органических веществвтехнической воде разного назначения. 

2. Практико-ориентированные теоретические задания 

насоставводы и способы выраженияконцентраций и пересчет 

концентраций (с использованием нормативныхдокументов). 

3. Задание «Химическийсоставтехнической воды,тип водыи 

способы ее применения» (с использованием нормативных 

документов). 

4. Лабораторная работа(навыбор): 

–Определение хлоридовметодомтитрованиявтехнической 

воде; 

–Определение жесткости технической воды 

методомтитрования 

9.2.3 Химический 

контролькачествавоздуха 

Исследоватьсодержание 

углекислого газаввоздухе 

1. Тест потеме «Химический составатмосферноговоздухаи 

воздухарабочей зоны». 

2. Практико-ориентированные заданиянахимический анализ 

состававоздуха. 

3. Лабораторная работа«Определение содержанияуглекислого 

газаввоздухе 

помещения экспресс-методом» 
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№ Модуль/Раздел/Тема Результат обучения Типыоценочныхмероприятий 

9.2.4 Химический анализпроб 

материаловстроительно-

реставрационной деятельности 

и дизайна 

Исследоватьпробыматериаловс

троительно-реставрационной 

деятельности и дизайна 

1. Практико-ориентированные заданияпо химическому 

анализупроб материалов строительно-реставрационной 

деятельности и дизайна. 

2. Лабораторная работа(навыбор): 

–Изготовление красок (подбор пигментови связывающих 

веществ); 

–Исследование свойстввяжущихвеществна примере гипса 

9.2.5 Исследование объектов 

техносферы 

Исследовать химический состав 

объектовтехносферынапримере 

технической воды и 

материаловстроительно-

реставрационной деятельности и 

дизайна 

Учебно-исследовательский проектвобласти исследования 

объектовтехносферы. 

Возможные темы проектов: 

1. Контроль качестватехнической воды 

разныхвидоввсоответствии с методикамипоГОСТ. 

2. Создание декоративной штукатурки. 

3. Пигменты в изделияхиз стекла. 

4. Исследование разрушающего действияводы настроительные 

материалы. 

5. Оценкасостояния воздухарабочей зоны специалиста 

(технолога,строителяит.п.,с учетом области 

профессиональнойдеятельности) всоответствии с 

нормативными документами 
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2.Оценочные средства по дисциплине«Химия» 

2.1. Оценочные средстватекущегоконтроля подисциплине «Химия» 

Текущий контрольрезультатовобученияможноосуществлятьразличными 

методамии с помощью различных оценочных средств. По дисциплине «Химия» 

вкачествесредствтекущегоконтроляприменяютсявопросыдляорганизации 

устногоиписьменногоопроса,системызаданийвтестовойформе,задачии 

упражнения,практико-ориентированныезадания(теоретические,расчетные, 

ситуационные),лабораторныеработыидругиеоценочныемероприятия.Ниже 

приведем примеры некоторыхиз них. 

2.1.1. Системы заданийвтестовойформе 

Системазаданийвтестовойформе–этосодержательнаясистема, 

охватывающаявзаимосвязанныеэлементызнаний.Вотличиеоттестов,в 

системахзаданийвероятностьправильногоответанапоследующеезадание 

можетзависеть от вероятности правильногоответа на предыдущие задания. 

Длятогочтобынаодномсодержательномматериалеможнобыло 

составитьнескольковариантовтеста,конструируютбазузаданийвтестовой 

форме.Еслиестькомпьютерныепрограммыгенерациитестов,товпрограмму 

созданиятеставводитсябаза,включающаявсебяпараллельныепо содержанию и 

трудности варианты одного итогожезадания. Это означает, что 

проверказнанияпризнаков,свойств,состава,функцийоднотипныхобъектов 

можетбытьорганизовананабазеодногоитогожезадания,меняющеговсвоем 

текстетольконазваниеэтихобъектов.Этизаданияназываютфасетными,т.е. 

имеющимипеременныеэлементы. 

Приведемпримерсистемызаданийвтестовойформе,включающей 

фасетныезадания (фасеты взадании заключены вфигурныескобки). 
 

 

Названиетемы 
 

Тема1.1«Строение атомов химических 

элементов и природахимическойсвязи» 
 

Результатобучения 
 

Составлятьхимическиеформулысоединенийв 

соответствии со степенью окисления 

химическихэлементов,исходяизвалентностии 

электроотрицательности 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01 

 
 
 

Выберите один правильныйответ: 

1.Атомы Cи Siимеютодинаковоечисло: А) 

нейтронов вядре 
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Б) энергетических уровней 

В)электроновна внешнем энергетическом уровне 

Г) электронов 

2.В ряду химических элементовLi–Be–B–C металлические свойства: 

А) усиливаются 

Б) ослабевают 

В)не меняются 

Г) изменяются периодически 

3.К s-элементам относится: 

А) К 

Б) S 

В)Fe 

Г) Br 

4.Путем соединенияатомов под номером11и 17 образуется веществос 

химической связью: 

А) ионной 

Б) 

ковалентнойполярнойВ)ков

алентной неполярной Г) 

металлической 

5.{количествоэлектроновватоме;количествоэнергетическихуровней; 

количествоэлектроновнапоследнемэнергетическомуровне;количество 

протонов в ядреатома} соответствует 

А) номерупериода 

Б) номеру группы 

В)порядковомуномеру 

6.{хлориду бария, алмазу,аммиаку, серной кислоте}соответствует 

А) ионная химическая связь 

Б) ковалентная полярная химическая 

связьВ)ковалентная неполярная химическая 

связь 

7.{связь,образованная за счет образования общих электронных пар; 

связь, образованнаяза счетобобществления валентных электронов;связь, 

образованная за счетэлектростатических силпритяжения} называется 

А) ионной 

Б) металлической 

В)ковалентной 

8.{впорядке возрастания металлическихсвойств; впорядкеубывания 

радиуса атомов;впорядке возрастания кислотных свойств летучих 

водородных соединений}элементы расположены вряду    А) К, Са, Sc 
 



Б) Al, Mg, Na 

В)F, Cl, I 

9.Какоеиз суждений верно для элементов{VА группы , IVА группы, IА 

группы} 

А) общая формула летучеговодородного соединения RH4 

Б) не образуют летучих водородных соединений 

В)дозавершения энергетического уровня нехватаеттрёх электронов 
 

10. Среди веществ, указанных в ряду{NH3, O2, HCl, SO2;CaO, HNO3, Cl2, CO2; 

H2SO4, HI, CuCl2, CH4, NH3}количество соединенийс ковалентнойполярной 

связью равно 

А) трем 

Б) двум 

В)четырем 
11. Химическая связь вмолекулах {озонаи хлорида кальция;серной 

кислоты и хлорида аммония; сернойкислоты и озона} соответственно 

А) ковалентная полярная иионная 

Б) ковалентная полярная и ковалентнаянеполярная 

В)ковалентная неполярнаяи ионная 

Как видно из приведенного примера,каждоефасетноезаданиеможет быть 

преобразовановнесколькоразличныхвариантоводногозаданиятестовой 

системы. При организации автоматизированного текущего контроля 

появляетсявозможностьгенерациибольшогоколичествавариантовтеста,при 

этомзадания,полученныеизфасета,будутпараллельныпосодержаниюи 

трудности. 

2.1.2. Практические задания изадачи 

Практическиезаданияизадачи,частоиспользуемыевкачестве 

дидактическихсредстввестественнонаучныхдисциплинах,такжемогутбыть 

фасетными.Возможноприменениезадачсвариантамиответадляудобства 

организации автоматизированногоконтроля. 

Практические задания и задачи представлены вразделах: 

1.Основыстроениявещества–задачинасоставлениехимическихформул 

двухатомных соединений (оксидов, сульфидов, гидридови т.п.). 

2.Химические реакции 

2.1.Задачинасоставлениеуравненийреакций:соединения,замещения, 

разложения,обменаиреакцийсучастиемкомплексныхсоединений(на примере

 гидроксокомплексов алюминия и цинка); окислительно-

восстановительныхреакций с использованием метода электронногобаланса; с 

участиемкомплексныхсоединений(напримерегидроксокомплексовцинкаи 

алюминия). 
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2.2.Задачинарасчетколичественныххарактеристикпродуктареакции 

соединения;массовойилиобъемнойдоливыходапродуктареакции 

соединенияоттеоретическивозможного;объемныхотношенийгазов; 

количественныххарактеристикисходныхвеществипродуктовреакции;массы 

(объем,количествовещества)продуктареакции,еслиодноизвеществданов 

видераствора с определенноймассовойдолейрастворенного вещества. 

2.3.Заданиянасоставлениемолекулярныхиионныхреакцийсучастием 

оксидов,кислот,основанийисолей,ионныхреакцийгидролизасолей, 

установление изменениякислотности среды. 

3. Строение и свойства неорганических веществ 

3.1Задачинарасчетмассовойдоли(массы)химическогоэлемента 

(соединения) вмолекуле (смеси). 

3.2.Практическиезадания поклассификации,номенклатуреихимическим 

формулам неорганических веществразличных классов. 

3.3.Практическиезаданиянаопределениехимическойактивности 

веществвзависимостивидахимическойсвязиитипакристаллической решетки. 

3.4.Заданиянасоставлениеуравненийхимическихреакцийсучастием 

простыхисложныхнеорганическихвеществ:оксидовметаллов,неметаллови 

амфотерныхэлементов;неорганическихкислот,основанийиамфотерных 

гидроксидов,неорганическихсолей,характеризующихихсвойстваиспособы 

получения. 

4. Строение и свойства органических веществ 

4.1.Заданиянасоставлениеназванийорганическихсоединенийпо 

тривиальной или международной систематическойноменклатуре; 

4.2.Заданиянасоставлениеполныхисокращенныхструктурныхформул 

органических веществотдельныхклассов. 

4.3.Задачинаопределениепростейшейформулыорганическоймолекулы, 

исходя из элементного состава(в%). 

4.5.Заданиянасоставлениеуравненийхимическихреакцийсучастием 

органических веществна основанииих состава и строения. 

4.6. Задания на составление уравнений химических реакций, 

иллюстрирующиххимическиесвойствасучетоммеханизмовпротекания 

данныхреакцийи генетическойсвязиорганических веществразных классов. 

4.7.Расчетныезадачипоуравнениямреакцийсучастиеморганических 

веществ. 

5.Кинетическиеитермодинамическиезакономерностипротекания 

химических реакций 

5.1Практическиезаданиянаоценкуизмененияскоростихимической 
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реакцииинаправлениясмещенияравновесиясиспользованиемпринципаЛе-

Шателье. 

5.2Задачинарасчетытепловыхэффектовхимическихреакцийиопределение 

типа реакции(по тепловомуэффекту: экзо- и эндотермические). 

6.Дисперсные системы 

6.1.Задачина приготовление растворов. 

7.Качественныереакцииобнаруженияорганическихинеорганических 

веществ 

7.1. Практические задания на составление уравнений реакций 

обнаружениякатионовI–VIгруппианионов,вт.ч.вмолекулярнойиионной 

формах. 

7.2.Практическиезаданиянасоставлениекачественныхреакций 

обнаруженияорганических соединений. 

9.1. Исследование ихимический анализ объектов биосферы 

1.Типовыерасчетыпо тематикеэксперимента. 

2.Задачинавычислениесреднегозначенияэкспериментальныхданных, 

погрешности. 

3. Задание «Химическийсостав воды,типводы испособы ее применения» (с 

использованием нормативных документов). 

4.Задание «Взаимосвязьсостава почвы,тип почвы и ееназначения». 

9.2. Исследование ихимический анализ объектов техносферы 

1.Типовыерасчетыпо тематикеэксперимента. 

2.Задачинавычислениесреднегозначенияэкспериментальныхданных, 

погрешности. 

3.Задачинаопределениеметаллов,неорганическиханионови органических 

веществв техническойводе разногоназначения. 

4.Задание«Химическийсоставтехническойводы,типводыиспособыее 

применения» (сиспользованием нормативных документов). 

Примеры задач поразнымтемам дисциплины 

I. Свариантами ответов 

1.Вреакцию,термохимическоеуравнениекоторойS+O2=SO2+297кДж, 

вступила сера массой1г. Количество теплоты, выделившееся приэтом, равно: 

А) 9,28 кДж 

Б) 74,25кДж 

В)29,7 кДж 

2.Укажитесоль, водный раствор которой имеет щелочную среду 

А) сульфат калия 

Б) хлорид алюминия 

В)карбонат калия 
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3.Определитеназваниевещества,главнаяцепькоторогосостоитиз 

четырехатомовуглерода,содержиткарбоксильнуюгруппуиоднудвойную связь, 

атакжерадикалы метили этил. 

А) 3-метил-3-этилбутен-3-овая кислота 

Б) 3-метил-2-этилбутен-3-овая кислота 

В)2-метил-3-этилбутен-3-овая кислота 

Фасетные задачи 

4.Составьтехимическиеформулыдвухатомныхсоединений:{силицид 

кальция,гидридбария,сульфиджелеза(III),оксидазота(II),оксидалюминия, 

хлориджелеза(II),нитридбария,оксидртути(I),оксидсурьмы(V);оксидмеди 

(I),хлоридртути(II),нитридкалия,силицидмагния,гидридалюминия,сульфид 

свинца(II),бромидцинка,оксидуглерода(II),оксидхлора(V);нитриднатрия, 

иодидмеди(I),оксидхрома(II),оксидазота(V),гидриднатрия,хлоридхрома 

(III),оксид калия,оксид мышьяка (III), сульфид цинка}. 

5.Привзаимодействии{40;20;35}гсмеси{серебраицинка;цинкаи 

меди;медиижелеза}ссолянойкислотойвыделилось{6,72;2,24;5,6}лгаза (н.у.). 

Определите массовую долю (в %) {цинка; меди; железа} в смеси. 

6.Уравняйте окислительно-восстановительнуюреакцию 

{MnO2+H2SO4=MnSO4+O2+ H2O; 

Zn+ K2Cr2O7+ H2SO4=ZnSO4+Cr2(SO4)3+ K2SO4+ H2O; 

KClO3+S=KCl+SO2}методомэлектронногобаланса;определите окислитель и 

восстановитель. 

7.Определитемолекулярнуюформулууглеводорода,содержащего{80%; 

85,7%;75%}углерода.Относительнаяплотностьпароввеществапо {водороду; 

воздуху;кислороду}равна {15;1,931;0,5}. 

А) 

C4H8Б) 

C2H6В)

CH4 

Вопросительные формулировки: 

8.Какая масса уксусной кислоты потребуется для синтеза этилацетата 

массой140,8 г.Выход эфира примитеравным 80% оттеоретическивозможного. 

9.Каким реактивом можно отличитьглицерин от глюкозы?Составьте уравнение 

качественной реакции для обнаружения многоатомных спиртов на 

примере глицерина. 

10.С помощью какого реактива можно распознать галогенид-ионы(Cl-,Br-

,I-)?Составьтеуравнениякачественныхреакцийвмолекулярнойиионной формах. 

Укажите признаки реакций. 
 
 
 
 



Задачи,какидругиедидактическиезадания,могут выполнятьобучающую 

иконтролирующуюфункции.Решениезадачможетосуществлятьсяна различных 

типахи этапах занятий. 

2.1.3. Практико-ориентированные задания 

Практико-ориентированныезадания(кактеоретические,такирасчетные), 

направленынаразвитиерезультатовобученияосновногомодуля(разделы: 

«Основыстроениявещества»,«Строениеисвойстванеорганических/органически

хвеществ»,«Кинетическиеитермодинамическиезакономерности 

протеканияхимическихреакций»,«Дисперсныесистемы»)ивыявление 

химическойсущностиобъектовприроды,производстваибыта,скоторыми 

человеквзаимодействуетвпроцессепрактическойдеятельности(прикладной 

модуль). 

Практико-ориентированныезаданияможноопределитькак педагогически 

переработанныйфрагментпрофессиональнойдеятельностиспециалиста.Они 

разрабатываютсядляпроверкизнанийиуменийобучающихсядействоватьв 

практических,нетипичных,экстремальныхидругихситуациях.Приизучении 

дисциплины«Химия»практико-ориентированныезаданияприменяютсядля 

активизации учебно-познавательной деятельности обучающихся путем 

«погружения»ихвпроблемыхимическихисследований,возникавшихв 

историиразвития науки,или имеющих практическое значениедля человека. 

Приведемпримерыпрактико-ориентированныхзаданийпоразделам 

«Строениеисвойстванеорганическихвеществ»,«Строениеисвойства 

органических веществ». 

1.Карбокситерапия 
 

 

Названиетемы 
 

Тема3.3.«Производствонеорганических 

веществ. Значение иприменение вбыту и на 

производстве» 
 

Результатобучения 
 

Обосновывать значение и применение 

неорганических      веществ      в      бытовой и 

производственнойдеятельностичеловекаих 

физико-химическими свойствами 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01, ОК02 

Азнакомоливампонятие«карбокситерапия»?Втерапевтическихцелях 

используютгазообразноевещество.Поэтойпричинеподобнуюметодику 

называют«газовымиуколами».Этаметодикаиспользуетсядлялечения сердечно-

сосудистыхзаболеваний,повышенияэластичностикожи.Повышение 

содержания этогогаза в кровиговорит о некачественнойфункциикрови.Самое 
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удивительное, что оно используется в твёрдом виде в пищевой 

промышленностидляхраненияиперевозкипродуктов:рыбы,мяса, мороженого. 

Задание 

Выберите один правильный ответ: 

1.О каком веществеидётречь? 

А) углекислыйгаз 

Б) кислород 

В)аммиак 

2.Какимихимическими свойствами обладает этовещество? 

А) кислотными 

Б) основными 

 В)амфотерными 

3.Счемможет вступать во взаимодействие? 

А) сводой,основными оксидами, щелочами,некоторыми солями Б) 

с водой, кислотными оксидами, щелочами,некоторыми солями В)с 

водой, кислотными оксидами, кислотами,некоторыми солями 

4.Спомощью какоговещества егоможнообнаружить? 

А) фенолфталеина 

Б) бромной воды 

В)известковойводы 

5.Приведитефакты, которые доказываютотрицательное влияние этого 

газа на желудочно-кишечный тракт человека. 

2.Поваренная соль 
 

 

Названиетемы 
 

Тема3.3.«Производствонеорганических 

веществ. Значение иприменение вбыту и на 

производстве» 
 

Результатобучения 
 

Обосновывать значение и применение 

неорганических      веществ      в      бытовой и 

производственнойдеятельностичеловекаих 

физико-химическими свойствами 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01, ОК02 

Известно,чтовмиредобываетсяпримерно100миллионовтонн 

повареннойсолив год.Напищевыенуждырасходуетсяоколооднойчетвертой 

части этогоколичества. Куда же идет остальная соль? 

Поваренная соль совершенно необходима при производстве мясных и рыбных 

консервов,    она    используется    в    металлургической    отрасли 
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промышленности, при обработке мехов и различных кож, в процессе 

приготовлениямыла,идетдляполучения кальцинированнойсоды,применяется в

 медицине. Основной потребитель соли – химическая отрасль 

промышленности.В этой области используется не только сама соль,но и 

элементы,составляющие ее.В процессе электролиза ее раствора получают 

хлор,водород и едкий натр.Из раствора едкого натра получают твердую 

щелочь – каустик. Соединяя водород с хлором, получают соляную кислоту. 

Задание:составьте уравнения, описанных в тексте реакций. 

3.Ацетилен 
 

 

Названиетемы 
 

Тема3.3.«Производствонеорганических 

веществ. Значение иприменение вбыту и на 

производстве» 
 

Результатобучения 
 

Обосновывать значение и применение 

неорганических      веществ      в      бытовой и 

производственнойдеятельностичеловекаих 

физико-химическими свойствами 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01, ОК02 

Однимизсамыхраспространенныхспособовсваркиплавлениемявляется 

газоваясварка,котораяпроизводитсясобразованиемгазовогопламенив 

каналахсварочнойгорелки.Образованиегазосварочногопламениневозможно 

без газа ацетилена. Технический ацетилен получаютиз карбида кальция. 

Задание 

1.Объясните,какойфизическийпоказательпозволяетиспользовать ацетилен 

для сварочных работ; 

2.Составьте уравнениереакции получения ацетилена; 

3.Составьте уравнениереакции горенияацетилена; 

4.Вычислитеобъёмацетиленаполученногоизкарбидакальциямассой 

128г,содержащего5%примесей,есливыходацетиленасоставляет80%от 

теоретически возможного. 

4.Молочная кислота 
 

 

Названиетемы 
 

Тема4.3.«Органическиевещества в 

жизнедеятельностичеловека. Производство и 

применение органических веществв 

промышленности» 
 

Результатобучения 
 

Обосновывать       значение       и       применение 

органических       веществ       в       бытовойи 
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производственнойдеятельностичеловекаих 

физико-химическими свойствами 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01,ОК02 

Промежуточнымпродуктомобменаутеплокровныхживотныхявляется 

молочнаякислота.Запахэтойкислотыкровососущиенасекомыеулавливаютна 

значительном расстоянии. 

Задание 

1.Почему насекомые(комары) быстро находят свою жертву? 

2.Установитеформулумолочнойкислоты,котораяпомогаетнасекомым 

находитьтеплокровныхживотных,еслимассовыедолиэлементоввней 

составляют: углерода – 40,00%, водорода – 6,67%, кислорода– 53,33%. 

3.Составьтеструктурнуюформулу молочнойкислоты.Назовитекислотупо 

номенклатуре ИЮПАК. 

4.Наоснованиистроениямолочнойкислотысделайтевыводоее химических 

свойствах. 

5.Найдитевинтернетеилидругихисточникахинформациюоприменении 

молочнойкислоты. 

2.1.4. Задания лабораторных работ 

Лабораторныеработыявляютсяважнойчастьюучебногопроцессапо 

дисциплине и способствуют формированию у обучающихся умений 

исследоватьхимическиепроцессыиявления(планироватьипроводить 

химическиеэксперименты,исследоватьвеществаипроверятьгипотезы, 

обрабатыватьиинтерпретироватьрезультатыэкспериментов).Лабораторные 

работыпохимиипредусмотренывкаждомразделеосновногоиприкладного 

модулей(табл.2). 

Таблица 2.Лабораторныеработы похимии 
 

 

Раздел 
 

Лабораторная работа 
 

Раздел 2. Химические реакции 
 

Лабораторная работа 1.«Реакции 

гидролиза» 
 

Раздел 3. Строение исвойства 

неорганических веществ 

 

Лабораторная работа 2.«Свойства металлов 

и неметаллов» 
 

Раздел 4. Строение исвойства 

органических веществ 

 

Лабораторная работа 3.«Получение этилена 

и изучениеегосвойств» 
 

Раздел 5. Кинетическиеи 

термодинамические 

 

Лабораторная работа 4 (навыбор) 

«Определение зависимости скорости 
 



 
 

закономерности протекания 

химическихреакций 

 

реакции от концентрацииреагирующих 

веществ» или«Определение зависимости 

скорости реакцииот температуры» 

Лабораторная работа 5.«Изучение влияния 

различных факторовна смещение 

химическогоравновесия» 
 

Раздел 6. Дисперсныесистемы 
 

Лабораторная работа 6 (навыбор) 

«Приготовление растворов» или 

«Исследование дисперсных систем» 
 

Раздел 7. Качественные 

реакцииобнаружения 

органических и 

неорганических веществ 

 

Лабораторная работа 7 (навыбор) 

«Аналитические реакциикатионов I–VI 

групп»или «Аналитические реакции 

анионов» 

Лабораторная работа 8(на выбор) 

«Качественные реакции наотдельные 

классы органических веществ» или 

«Качественный анализ органических 

соединенийпо функциональным группам» 
 

Раздел 9.1. Исследованиеи 

химическийанализобъектов 

биосферы 

 

Лабораторная работа 9.«Основы 

лабораторнойпрактики» 

Лабораторная работа 10(на выбор) 

«Очистка водыотзагрязнений» 

«Определение рН воды и ее кислотности» 

«Определение жесткости водыи способыее 

устранения» 

Лабораторная работа 11(на выбор) 

«Обнаружение нитратоввпродуктах 

питания» 

«Исследование продуктов питания на 

наличие углеводов(мука, творог,молоко, 

йогурт)на наличие углеводов (крахмал, 

глюкоза, сахароза)» 

Лабораторная работа 12(навыбор) 

«Обнаружениенеорганических примесейв 

пробах почвы» 

«Определение рНводной вытяжкипочвы, ее 

кислотности ищелочности» 



 
 

Раздел9.2.Исследованиеи 

химическийанализобъектов 

техносферы 

 

Лабораторная работа 9.«Основы 

лабораторнойпрактики» 

Лабораторная работа 10(навыбор) 

«Определение хлоридовметодом 

титрования втехнической воде» 

«Определение жесткости техническойводы 

методом титрования» 

Лабораторная работа 11.«Определение 

содержания углекислого газа в воздухе 

помещения экспресс-методом» 

Лабораторная работа 12(навыбор) 

«Изготовление красок (подбор пигментови 

связывающих веществ)» 

«Исследованиесвойстввяжущих веществна 

примере гипса» 

Оборудованиелабораторииирабочихместлаборатории:мензурки, пипетки-

капельницы,термометры,микроскоп,лупы,предметныеипокровные 

стекла,планшетыдлякапельныхреакций,фильтровальнаябумага,промывалки, 

стеклянныепробирки,резиновыепробки,фонарики,наборреактивов, 

стеклянныепалочки,штативыдляпробирок;мерныецилиндры,воронки 

стеклянные,воронкиделительныецилиндрические(50–100мл),ступкис 

пестиком,фарфоровыечашки,пинцеты,фильтрыбумажные,вата,марля, 

часовыестекла,электроплитки,лабораторныештативы,спиртовыегорелки, 

спички,прибордляполучениягазов(илипробиркасгазоотводнойтрубкой), 

держателидля пробирок, склянкидляхранения реактивов, раздаточныелотки; 

химическиестаканы(50,100и200мл);шпатели;пинцеты;тигельныещипцы; 

секундомеры(таймеры),мерныепробирки(на10–20мл)имерныеколбы(25, 

50,100и200мл),водянаябаня(илитермостат),стеклянныепалочки; 

коническиеколбыдлятитрования(50и100мл);индикаторныеполоскидля 

определения рН и стандартная индикаторная шкала; универсальный 

индикатор;пипеткина1,10,50мл(илидозаторына1,5и10мл),бюреткидля 

титрования,медицинскиешприцына100–150мл,лабораторныеи/или 

аналитическиевесы,рН-метры,сушильныйшкаф,идр.лабораторное 

оборудование. 

Приведемпримерылабораторныхработпоразделу2«Химические реакции» 

иразделу4«Строение исвойства органических веществ». 

Раздел2.Химическиереакции.Лабораторнаяработа1.«Реакции гидролиза» 
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Названиетемы 
 

Тема2.2.«Электролитическая диссоциация и 

ионный обмен» 
 

Результатобучения 
 

Составлять уравнения химических реакции 

ионногообменасучастиемнеорганических 

веществ 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01, ОК02 

1.Вопросы для допуска клабораторнойработе 

а) сформулируйте цельпланируемого эксперимента; 

б) объясните, какойпроцесс называютгидролизом, какой он бывает; 

в)объясните,какиесуществуютспособыдоказательствасуществования 

гидролиза неорганических иорганических веществ; 

г)объясните,как составляется уравнениегидролиза; 

д)объясните,чтотакоерН?Какзависитданныйпоказательоткислотности или 

основности среды раствора; 

е)объяснитеходвыполненияэкспериментапорешениюкачественных задач; 

ж)перечислитеосновныеаспектысоблюдениятехникибезопасностипри 

работе с агрессивными реагентами(гидроксид натрия). 

2.Проведение опытов 
 

 

Оборудованиеипосуда 
 

Реактивы 

1.Стеклянные пробирки 1. Раствор NaOH 

2.Штатив для пробирок 2. Раствор Na2SO4 

 
3. Раствор AlCl3 

 
4. Раствор Na2CO3 

 
5. Раствор Cu(OH)2 

 6. Кислотно-основныйиндикатор 

 
 

 

Алгоритм проведения опыта №1 
 

Вопросы и задания 
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Задание№ 1. В трех пробирках под 

номерами находятся растворы трех 

солей: хлорида алюминия, сульфата 

натрия, карбоната натрия.Не 

пользуясьдругими реактивами, 

определите составкаждой пробирки. 

1.Дать объяснениепроведенным 

опытам. 

2.Составить уравнения реакций, 

протекающих впробирке в 

молекулярном иионном видах. 

 
 

 

Алгоритм проведения опыта №2 
 

Вопросы и задания 

Задание№ 2. Чтопроизойдет,если 

охладитьраствор карбонатанатрия 

илидобавить к немугидроксид 

натрия? 

1.1.Налитьв пробирку 1–2мл 

раствора карбонатанатрия. 

1.2. Опуститьпробирку встаканс 

очень холодной водой илиснегом. 

1.3. Проверитьсреду раствора при 

помощи кислотно-основного 

индикатора. 

1.4.Добавить к раствору карбоната 

натрия гидроксид натрия. 

1.Какойиндикатор лучше использовать 

для определения среды раствора? 

2.Составить соответствующие 

уравнения химических реакций, в 

молекулярном иионном видах. 

 
 

 

Алгоритм проведения опыта №3 
 

Вопросы и задания 

Задание№ 3.Проблемныйопыт. 1.1. 

Водну пробиркусраствором 

сульфата меди (II)прилитьраствор 

гидроксида натрия. 

1.2. Во вторую пробирку с 

раствором сульфатамеди(II) 

прилитьраствор карбоната натрия. 

1.3.Сравнить цвет образующихся 

осадков. 

1.4. Обратитьвниманиена 

выделениегаза водной из 

пробирок. 

1.Составить соответствующие 

уравнения химических реакций, в 

молекулярном иионном видах. 

 



 

1.5. Определить,откуда может 

выделяться этот газ? 

1.6. Проверить качественныйсостав 

газа горящей лучинкой. 

1.7. Объяснить происходящее 

явление. 

 

 
 

 

Алгоритм проведенияопыта№4 
 

Вопросы и задания 

Задание№ 4. Проблемныйопыт. 

1.1. Краствору хлорида алюминия 

прилитьраствор карбоната натрия. 

1.Объяснить происходящее явление. 

2.Составить соответствующие 

уравнения химических реакций, в 

молекулярном иионном видах. 

3.Ответить на вопросы. 

Для чего вмедицинскойпрактике 

используют растворпитьевойсоды для 

полоскания при воспалительных 

заболеваниях горла? Какова роль 

гидролиза в природе? Почему раствор 

мыла пенитсявводе? 

3.Обработка результатов опытов 

1.Проанализироватьсоответствиеполученныхрезультатовтипам 

гидролиза.Сделатьсоответствующие выводы. 

2.Сформулироватьвыводыозависимоститипагидролизаикислотности 

средыраствора. 

Раздел4.Строениеисвойстваорганическихвеществ.Лабораторная работа 

3.«Получение этилена и изучение его свойств» 
 

 

Названиетемы 
 

Тема4.2.«Свойстваорганических соединений» 

 

Результатобучения 
 

Устанавливатьзависимостьфизико-химических 

свойстворганическихвеществотстроения 

молекул 
 

Общиекомпетенции 
 

ОК 01, ОК02 

1.Вопросы для допуска клабораторнойработе 

а) сформулируйте цельпланируемого эксперимента; 
 



б) объясните, к какому классуорганических веществотносится этилен; 

в)объясните,какимихимическимисвойствамиобладаютвещества данного

 класса, какие качественные реакции для их обнаружения 

используются; 

г)объясните,какможнополучитьвеществаданногоклассасоединенийвлабор

аторных условиях; 

д) объясните, изчегосостоитприбор для получения газов; 

е)перечислитеосновныеаспектысоблюдениятехникибезопасностипри 

работесЛВЖ(этиловыйспирт),агрессивнымиреагентами(концентрированная 

серная кислота), нагревательнымиприборами (спиртовка). 

2.Проведение опытов 
 

 

Оборудованиеипосуда 
 

Реактивы 

1.Стеклянные пробирки 1. Концентрированныйраствор H2SO4 

2.Штатив для пробирок 2. Этиловый спирт 

3.Спиртовка 3. Раствор KMnO4 

4.Спички 4. Бромная вода 

5.Песок  

 
 

 

Алгоритм проведения опыта №1 
 

Вопросы и задания 

 

1.Получитьэтилен дегидратацией этилового 

спирта, обнаружитьего,изучить егосвойства.1.1. 

Впробирку налить 2–3млэтиловогоспирта и 

осторожнодобавить 6–9млконцентрированной 

серной кислоты. Затем всыпатьнемного 

прокаленного песка(песок или мелкие кусочки 

пемзы вводятдля того,чтобыпредотвратить толчки 

жидкости прикипении).Закрытьпробирку 

пробкойс газоотводнойтрубкой,закрепитьее в 

штативе и осторожно нагреть содержимое 

пробирки (рис.1) 

 

1.Что происходитв 

пробирке? Что 

наблюдаете? 

2.К какому типу 

химическихреакций 

относятсяэтипроцессы? 

Как называются? 

3.Как меняетсяокраска 

растворов? Почему? 

4.Каким пламенем горит 

этилен? Почему? 

5.Составить уравнения 

протекающих процессов. 
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1.2. Осторожно,равномерно нагреть смесь.1.3. 

В другую пробирку налейте 2–3мл 

разбавленного раствора перманганата калия,и 

пропустите через негогаз. 

1.4. В третьюпробирку налить 2–3мл бромной 

воды,опустить газоотводную трубку додна этой 

пробиркии пропустить через бромную воду 

выделяющийся газ. 

1.5. Вынуть газоотводную трубкуиз раствора и 

повернутьееотверстием кверху, поджечь 

выделяющийся газ (рис.2). 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

3.Обработка результатов опытов 

1.Проанализироватьсоответствиеполученныхрезультатовспособам 

получениянепредельныхуглеводородоврядаэтилена(алкенов).Сделать 

соответствующийвывод. 

2.Сформулировать вывод офизико-химических свойствах этилена. 

3.Сформулировать вывод оспособахобнаружения этилена. 
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2.2.Оценочныесредстварубежного(тематического)контроляпо дисциплине 

«Химия» 

Рубежный(тематический)контрольподисциплине«Химия»проводитсяв 

формеконтрольныхработпоразделамосновногомодулянаотдельных занятиях, 

кейсов и учебно-исследовательских проектов. 

2.2.1. Контрольныеработы по разделам 

Контрольныеработыпохимиикакоценочныесредстварубежного 

контролязавершаютизучение1или2тематическихразделовосновного модуля. 

Раздел2.Химическиереакции.Контрольнаяработа «Строениевеществаи 

химические реакции» 

Контрольная работа содержитчетыре вида заданий: 

1.Задачинасоставлениехимическихформулдвухатомныхсоединений по их 

названию. 

2.Задачинасоставлениеуравненийреакций:соединения,замещения, 

разложения,обменаиреакцийсучастиемкомплексныхсоединений; 

окислительно-восстановительныхреакций. 

3.Заданиянасоставлениемолекулярныхиионныхреакцийгидролиза солей, 

установлениеизменения кислотности среды. 

4.Задачинарасчетколичественныххарактеристикпоуравнениям 

химическихреакций:массовойилиобъемнойдоливыходапродуктареакции 

соединенияоттеоретическивозможного;объемныхотношенийгазов; 

количественныххарактеристикисходныхвеществипродуктовреакции;массы 

(объем,количествовещества)продуктареакции,еслиодноизвеществданов 

видераствора с определенноймассовойдолейрастворенного вещества. 

Раздел3.Строениеисвойстванеорганическихвеществ.Контрольная работа 

«Свойства неорганических веществ» 

Контрольная работа содержиттривида заданий: 

1.Задачинарасчетмассовойдоли(массы)химическогоэлемента 

(соединения) вмолекуле (смеси). 

2.Практическиезаданияпоклассификации,номенклатуреихимическим 

формуламнеорганическихвеществразличныхклассов:определениекласса 

неорганических веществ, называть неорганические соединения по 

международной итривиальной номенклатурепохимическимформулам. 

3.Заданиянасоставлениеуравненийхимическихреакцийсучастием 

простыхисложныхнеорганическихвеществ:оксидовметаллов,неметаллови 

амфотерныхэлементов;неорганическихкислот,основанийиамфотерных 

гидроксидов,неорганическихсолей,характеризующихихсвойстваиспособы 

получения. 
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Раздел4.Строениеисвойстваорганическихвеществ.Контрольнаяработа 

«Строение и свойства органических веществ» 

Контрольная работа состоит из пяти видовзаданий: 

1.Заданиянасоставлениеназванийорганическихсоединенийпо 

химическимформулам (вт.ч.структурным)сиспользованиемтривиальнойили 

международной систематической номенклатуры. 

2.Заданиянасоставлениеполныхисокращенныхструктурныхформул 

органическихвеществотдельныхклассовпоихназваниямвсоответствиис 

международной номенклатурой. 

3.Задачинаопределениепростейшейформулыорганическоймолекулы, 

исходя из элементного состава (в%). 

4. Задания на составление уравнений химических реакций, 

иллюстрирующиххимическиесвойствасучетоммеханизмовпротекания данных 

реакций и генетической связиорганических веществразных классов, в 

т.ч.цепочки превращений. 

5.Расчетныезадачипоуравнениямреакцийсучастиеморганических веществ. 

Раздел 5.Кинетическиеитермодинамическиезакономерности протекания 

химическихреакций.Контрольнаяработа«Скоростьхимическойреакциии 

химическое равновесие» 

Контрольная работа состоит из трех видов заданий: 

1.Расчетныезадачинаизменениескоростихимическихвзависимостиот 

концентрации реагирующих веществи температуры. 

2.Задачинарасчетытепловыхэффектовхимическихреакцийиопределение 

типа реакции(по тепловомуэффекту: экзо- и эндотермические). 

3.ЗаданиянаприменениепринципаЛе-Шательедлянахождения 

направлениясмещенияравновесияхимическойреакцииианализфакторов, 

влияющих на смещениехимическогоравновесия. 

Раздел6. Дисперсныесистемы. Контрольная работа по теме «Дисперсные 

системы» 

Контрольная работа состоитиз двух частей: 

1.Задачинаприготовлениеирасчетконцентрациирастворов(3задачина 

растворение,разбавление, смешиваниерастворов). 

2.Заданиянадисперсныесистемы,используемыевбытовойи 

производственной деятельности человека (ввидетестовых заданий). 

Приведемпримерызаданийконтрольнойработыпотеме«Строениеи 

свойстваорганическихвеществ»,котораяпроводитсяпослеизучения 

обучающимися раздела4. 
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Поитогамизученияраздела4«Строениеисвойстваорганических 

веществ»обучающиеся будутспособны: 

–определятьпринадлежностьвеществкразличнымклассаморганических 

соединений;гомологи и изомеры; 

–называтьизученныевеществапо«тривиальной»илимеждународной 

номенклатуре; 

– характеризовать строение и химические свойства изученных 

органических соединений; 

–объяснятьзависимостьсвойстворганическихвеществотихсоставаи 

строения; 

– проводить вычисленияпохимическимформулам и уравнениям. 

Тематическийконтрольосуществляетсяметодомтестирования(I)илив 

формеписьменнойработы, включающейпрактическиезадания и задачи (II). 

Приведем пример контрольной работы вформетестовых заданий(I). 

1.Вещество,составкотороговыраженмолекулярнойформулойС3Н8,относится

к классу: 

1) арены 

2) алканы 

3) 

алкены4) 

алкины 

2.Название вещества, формула которого:СН3-СН(СН3)-СН2-СН2-ОН 

1) бутанол-2 

2) пентанол-2 

3) 2-метилбутанол-4 

4) 3-метилбутанол-1 

3.Вещество, имеющее формулу СН2=СН2называется: 

1) толуол 

2) этилен3) 

глицерин 

4) пропанол 

4.Вещество, названиекоторогопропионовая кислота, имеетформулу: 1) 

C2H5OH 

2) (CH3)2NH 

3) CH3-CH2-COOH 

4) C3H9OH 

5.Для алканов характерна реакция: 

1) присоединения Н2 

2) хлорированияна свету 

3) обесцвечивания раствора KMnO4 

 



4) полимеризации 

6.Метанол реагируетс: 

1) натрием 

2) водой 

3) водородом 

4) метаном 

7.Уксусная кислота вступаетвреакцию с: 

1) AgNO3 

2) NaCl3) 

Na2CO34) 

H2O 

8.Вернылиутверждения: 

А. Аминыпроявляютосновные свойства 

Б.Аминокислоты проявляюттолько основные свойства 

1) верно только А 

2) верно только Б 

3) верныоба утверждения 

4) неверно ни одноиз утверждений 

9.Уравнение химическойреакцииС2Н6+Cl2→C2H5Cl+HCl является:1) 

реакцией замещения,протекающейпорадикальному механизму 

2) реакцией присоединения, протекающей по радикальному механизму 

3) реакцией замещения,протекающейпоионному механизму 

4) реакцией присоединения, протекающей по ионному механизму 

10.Вреакцию«серебряногозеркала»(саммиачнымрастворомоксида 

серебра) вступает: 

1) этанол2) 

глюкоза 3) 

глицерин 4) 

крахмал 

11.Установитесоответствиемеждуназваниемвеществаиклассом 

(группой)органических соединений, к которому(-ой) оно принадлежит. 

Названиевещества 

А) СН3СООН 

Б) СН3-СН2-СН3 

В)СН2=СН-СН2-

СН3Г) СН3-СН2-ОН 

Класс органическихсоединений 

1) одноатомные спирты 

2) углеводы 
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3) карбоновые кислоты 

4) ароматическиеуглеводороды 

5) 

непредельныеуглеводороды6) 

предельные углеводороды12. В 

схемепревращений15000ССакт+B

r2 

СН4→ Х1→ бензол→ X2 

веществамиХ1иX2соответственно являются: 1) 

ацетилен 

2) этилен 

3) бромбензол 

4) хлорбензол 

5) фенол 

6) циклогексан 

13.Определитемолекулярнуюформулувещества,содержащего37,5% 

углерода,50%кислородаи12,5%водорода.Относительнаяплотностьпаров этого 

вещества по водородуравна 16. 

1) CH3OH 

2) C2H5OH 

3) HCOOH 

4) C6H5OH 

14.Скольколитровводородапотребуетсядляобразования10,2г 

этиловогоспиртаизацетальдегида,есливыходпродуктареакциисоставляет 80%? 

1) 6,2л2) 

3,1л3) 

12,75 л 4) 

11,2 л 

Приведемпример заданийдля письменной контрольнойработы(II). 

1.Дайтеназванияорганическимсоединениямпохимическимформуламс 

использованием тривиальной или международной систематической 

номенклатуры: 

а) C2H5OH 

б)  (CH3)2NH 

в) CH3-CH(NH2)-COOH 

г) C3H9N 

д) CH3CH2HC=O 

е)  C6H5CH2OH 
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2.Составьтеполныеисокращенныеструктурныеформулыорганических 

веществотдельныхклассовпоихназваниямвсоответствиисмеждународной 

номенклатурой: 

а) метилбензол 

б) анилин 

в) 3-метилбутаналь 

г) циклогексен 

д) бутадиен-1,2 

е) 2-метилпропанол-1 

ж) бутин-1 

з) аминоуксусная кислота 

3.Составьтеуравненияхимическихреакцийсогласносхемепревращений: 

15000ССакт +Br2 

СН4→ Х1→ Х2→ X3 

Укажите тип имеханизм реакции,назовите образовавшиеся вещества. 

4.Определитемолекулярнуюформулувещества,содержащего37,5% 

углерода,50%кислородаи12,5%водорода.Относительнаяплотностьпаров этого 

вещества по водородуравна 16. 

5.Скольколитровводородапотребуетсядляобразования10,2гэтилового 

спирта из ацетальдегида,если выходпродукта реакции составляет 80%? 

2.2.2. Кейсы 

Кейсыиспользуютсявкачествеоценочногосредствавразделе8 

прикладногомодуля,ихсодержаниеопределяетсясучетомпрофессиональной 

направленностиобразовательнойпрограммыСПО.Примерывозможныхтем 

кейсов: 

1.Потепление климата и высвобождениегазовых гидратовсодна океана. 

2.Будущие материалы для авиа-, машино- и приборостроения. 

3.Новыематериалыдля солнечных батарей. 

4.Лекарства на основе растительных препаратов. 

5.Химические элементы вжизни человека. 

6.Водородная энергетика. 

Приведемпримерыкейсовпохимии(авторГолубеваИннаБорисовна, 

учительхимии, https://urok.1sept.ru/articles/636947). 

Кейс №1.«Хлор вжизни человека» 

ВЯпонииобъединеннымисиламиНациональногоинститутаздоровьяи 

ПрефектурногоуниверситетаСидзуокибылопроведеноисследование.Ученые 

выяснили,чтоестественныеорганическиевеществавступаютвреакциюс 

хлорированнойводойиз-подкрана,образуяопасныесоединения,которые 
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могутслужитьпричинойрака.ТакиесоединенияназываютсяМХ,тоесть «Мутаген 

икс»или «Неизвестныймутаген». 

Задания: 

1.Предложитеспособыуменьшенияядовитоговлиянияхлоравпитьевой 

воденаорганизм человека. 

2.Исходяизсвоейжизненнойпрактики,приблизительнорассчитайте, 

сколькохлорированнойводы вы используете втечениедня идля каких целей? 

3.Какиеорганы человека большевсегострадают отвоздействия хлора? 

4.Как влияет хлорированная водана человека прикупании? 

5.Найдитедополнительнуюинформациюозаменехлорапри 

обеззараживанииводы. 

6.Исследуйте различныетовары бытовой химиивсвоём доме. Составьте 

список хлорсодержащих соединений,укажите меры безопасности при работе с 

ними. 

Кейс №2.«Водородомобили –шаг вбудущее» 

АвтомобилиHondaFCXClarityнаводородныхтопливныхэлементахездят 

подорогамЕвропыс2009года.В2011годуHondaприсоединиласьк 

европейскомупартнерствуэкологичнойэнергии(CleanEnergyPartnership), 

послечеговывеланапервыйпланпроизводствоэкологическичистых 

автомобилей.АнаПятомМосковскомМеждународномавтосалонеВАЗ представил 

свою новинку «Лада-Антэл» сбаллонамиводородаи кислорода. 

Задания: 

1.Почемумногиеавтомобильныекомпанииразрабатываютавтомобили, 

работающиена водородном топливе? 

2.Каквыхлопныегазыавтомобилей,работающихнауглеводородном топливе, 

влияют на здоровье человека? 

3.Какие«+»и «–» вы видите у водородомобилей? 4.Найдите 

дополнительнуюинформациюоб их устройстве. 

5.Есливвашейсемьеилиувашихзнакомыхестьавтомобили,подсчитайте, 

сколькоприблизительнолитровбензина,газаикакоймаркииспользуете 

ежедневно. 

6.Какиевеществаивкакомколичествемогутнаходитьсяввыхлопных газах 

ваших автомобилей? 

2.2.3. Учебно-исследовательский проект 

Учебно-исследовательскийпроектявляетсяосновнымспособомоценки 

результатовобучения,сформированныхуобучающихсявходеосвоения 

прикладногомодуляхимиивразделах9.1.и9.2.Исследованиеихимический 

анализобъектовбиосферы/техносферы(сучетомбудущейпрофессиональной 

деятельности). 
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Приведемпримерпроектногозадания,работанадкоторымначинаетсяс 

началараздела,адетальноевыполнениезаданийвгруппахиоформление 

результатов проектнойдеятельностипроизводится вконце изучения раздела. 

Общаятемапроекта,приведеннаяниже,вдальнейшемдекомпозируется 

пофасетномупринципувзависимостиотполучаемойобучающимися 

специальности(профессии),атакжекаждаягруппаможетрассмотретьболее 

углубленноодинизобязательныхсодержательныхкомпонентов(подтем) проекта. 

Названиепроекта:составлениепроектацветника/сада/огородамв 

зависимостиотсостава проанализированныхпочв. 

Проблемаисследования:определениевозможностиразбивкицветникав 

соответствии с дизайнерским запросом и необходимости адаптации 

дизайнерскогопроектакпочвеннымиклиматическимусловиямнаосновании 

исследования химического состава почв предложенного участка. 

Цельпроекта:определитьвлияниехимическогосоставапочвна 

предложенномучасткенаассортиментрастений,рекомендованныхкпосадке для 

реализации выбранногодизайнерскогопроекта. 

Задачи проекта: 

1)исследоватьхимическийсостав,структуру,кислотностьпочвына 

предложенном участке; 

2) исследовать инсоляциюотведенногодля цветника участка; 

3)предложитьмерыпоулучшениюкачествапочвыпутемвнесения 

различныхудобренийидобавокнапредложенномучасткевслучае 

необходимости; 

4)определитьассортиментрастенийвсоответствиисвыявленными 

особенностями исследованногоучасткаи дизайнерским запросом; 

5) составитьпосадочную ведомость; 

6)подготовитьипубличнопредставитьпрезентациюпотемепроектав 

команде. 

Результатыобучения: 

–определятьпереченьнеобходимыхисследованийхимическогосостава 

почвиучасткадлясоставленияилиадаптацииранееразработанногопроекта 

цветника; 

– описывать зависимость ассортимента растений от качества 

предложенной почвы для обустройства цветника; 

–

способностьиспользоватьсовременныесредствапоиска,анализаиинтерпретаци

иинформации,иинформационныетехнологиидлявыполнения задач 

профессиональнойдеятельности(ОК–2); 
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–способностьэффективновзаимодействоватьиработатьвколлективеи 

команде (ОК–4). 

Результат проектнойработы обучающегося: 

–макет/видеоматериал/печатныесредства/3D-моделикосмической 

технологии;презентациярезультатовисследованиянапрофессиональных 

конкурсах. 

Форма представления результатов проектной работы: 

–защитапроектасиспользованиемсредстввизуализацииидемонстрации 

продукта(/макета/видеоматериала/печатныхсредств/3D-модели(при 

наличии). 

Возможные вариантытем проектов: 

1.Исследованиесоставаминеральнойводыирекомендациипоее 

использованию. 

2. Исследование разрушающего действия природной воды на 

строительные материалы. 

3.Составлениепроектацветника/огорода/садавзависимостиотсостава 

проанализированных почв в соответствии с дизайнерским запросом 

(монохромныйцветник,цветникоднолетников,многолетников,декоративный 

огороди др.). 

4.Составлениесбалансированногоменюнадень(неделю)взависимости от 

содержания химических макрои микроэлементоввпродуктах питания. 

5.Исследованиекачества питьевой воды. 

6.Исследованиепробводопроводнойводынапредметустранения жесткости. 

7.Устранение жесткости воды всельскохозяйственнойдеятельности. 

8.Контролькачестватехническойводыразныхвидоввсоответствиис 

методикамипоГОСТ. 

9.Создание декоративной штукатурки. 

10. Пигменты визделияхиз стекла. 

11.Исследованиеразрушающегодействияводынастроительные материалы. 

12.Оценкасостояниявоздухарабочейзоныспециалиста(технолога, 

строителяит.п.,сучетомобластипрофессиональнойдеятельности)в соответствии 

снормативными документами 
 
 

2.3.Оценочныесредствапромежуточнойаттестацииподисциплине «Химия» 

Промежуточнаяаттестацияподисциплине«Химия»проводитсявформе 

экзамена.Каждыйэкзаменационныйбилетсостоитизтрехзаданий:1) 
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теоретическоезаданиеввидевопросаизтеоретическогосодержания 

основногоиприкладногомодулей;2)практическоезадание(составление 

уравненийхимическихреакцийсучастиемнеорганическихилиорганических 

веществ,вт.ч.цепочекпревращенийикачественныхреакцийобнаружения; 

химических формул неорганических и органических веществ, в т.ч. 

структурных;заданияпономенклатуренеорганическихиорганических 

веществ;оценкаизмененияскоростихимическойреакцииинаправления 

смещенияравновесиясиспользованиемпринципаЛе-Шателье;оценка 

химическогосоставаиобоснованиеприменимостиобъектабио-или 

техносферыит.п.);3)расчетнаязадача(расчетыпоуравнениюхимических 

реакций,расчетмассовойдоли(массы)химическогоэлемента(соединения)в 

молекуле(смеси);определениепростейшейформулыорганическоймолекулы, 

исходяизэлементногосостава(в%);расчетытепловыхэффектовхимических 

реакций;расчетызависимостискоростихимическойреакции отконцентрации и 

температуры ит.п.). 

Приведемпример экзаменационногобилета. 

Задание 1. 

Какойраствориспользуютдлякачественнойрекцииопределения 

хлоридов, бромидов,йодидов? Напишите уравнения реакцийи обоснуйтеответ. 

Задание 2. 

Дана схема превращений. 

C2H5OH Al2O3,400°→ X1 KMnO4,H2O,0-20°→ X2 HBr(изб.),t→ X3 t→ этин→→C2H4O 

Пропишите всереакции иопределить вещества Х1, Х2, Х3. 

Задание 3. 

ОпределитемассовыедолихимическихэлементоввоксидеалюминияAl2O3и 

выразите их впроцентах. 
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Заключение 
 
 

Такимобразом,фондоценочныхсредствподисциплине«Химия»состоит 

изоценочныхсредствтекущего,рубежного(тематического)контроляи заданий 

промежуточной аттестации. 

Вучебно-методическомкомплексеприведеныпримерызаданий,которые 

являются модельными. Каждый преподаватель, всвою очередь, врамках своей 

методическойдеятельностисампроектируетиразрабатываетсредства 

обученияиконтроля,атакжевыбираетметодыиорганизационныеформы исходя

 из организационно-педагогических условий образовательного 

процесса,собственногоопыта,уровняподготовленностиимотивации студентов. 
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2 33% -

- 

 3 17% - 

 

  

 
85-100% 

 
70-84% 

 50-69% 
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Паспорт фонда оценочных средств   
 



1.1. Вид профессиональной деятельности 

 
Результатом освоения профессионального модуля является готовность обучающегося 

к выполнению вида профессиональной деятельности 19.02.12 Технология продуктов питания 
животного происхождения (техник-технолог) 

1.2. Профессиональные и общие компетенции 
 

Таблица 1- Показатели оценки сформированности ПК 
 

Профессиональные  
компетенции 

 

Показатели оценки  
результата 

Формы  
контроля 

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-
приемку сырья и расходных 

материалов для производства 

продуктов питания из 

мясного сырья. 
 

Осуществляет  сдачу -
приемку сырья и расходных 

материалов для производства 

продуктов питания из 

мясного сырья. 
  
 

- устный опрос; 
- письменный опрос 

(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ; 

наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
ПК 1.2. Организовывать 

выполнение технологических 

операций производства 

продуктов питания из 

мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

Организовывает выполнение 

технологических операций 

производства продуктов 

питания из мясного сырья на 

автоматизированных 

технологических линиях в 

соответствии с 

технологическими 

инструкциями 

- устный опрос; 
- письменный опрос 

(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ; 

наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
 

Таблица 2. Показатели оценки сформированности ОК, (в т.ч. частичной) 
Результаты 

(освоенные общие 

компетенции) 

Основные показатели  
оценки результата 

Формы  контроля 

ОК 1. Выбирать способы 

решения задач 

профессиональной 

деятельности 

применительно к различным 

контекстам 

- правильный выбор 
способов решения 
профессиональных задач: 
 - рациональная 
организация собственной 
деятельности во время 
выполнения лабораторных 
и практической работы,  
при прохождения 
производственной 
практики 

- устный опрос; 
- письменный опрос 

(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ; 

наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
ОК 2. Использовать 

современные средства 

поиска, анализа и 

интерпретации информации, 

- эффективный поиск 
необходимой информации;  
- использование различных 
источников для поиска 

- устный опрос; 
- письменный опрос 

(тестирование); 



и информационные 

технологии для выполнения 

задач профессиональной 

деятельности 

информации, включая 
электронные 

- проверка выполнения 

практических работ;  
наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
ОК 4. Эффективно 

взаимодействовать и 

работать в коллективе и 

команде 

- организация работы 
малых групп при решении 
производственных 
ситуаций; 
- самоанализ и коррекция 
результатов собственной 
работы; 
- обоснование и защита 
своего варианта решения 

профессиональных задач 

- устный опрос; 
- письменный опрос  
(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ;  
наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
ОК 5. Осуществлять устную 

и письменную 

коммуникацию на 

государственном языке Р.Ф. 

с учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста 

− Демонстрация 

способности находить, 

воспринимать и 

использовать информацию 

на государственном языке 

Р.Ф., полученную из 

печатных и электронных 

источников для решения 

стандартных 

коммуникационных задач 

учетом особенностей 

социального и культурного 

контекста. 

- устный опрос; 
- письменный опрос 
(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ;  
наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 

ОК 7. Содействовать 

сохранению окружающей 

среды, ресурсосбережению, 

применять знания об 

изменении климата, 

принципы бережливого 

производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных 

ситуациях. 

− результаты выполнения 

работ, ориентируясь на 

сохранение окружающей 

среды, ресурсосбережение, 

применяя знания об 

изменении климата, 

принципах бережливого 

производства, эффективные 

действия в чрезвычайных 

ситуациях. 

- устный опрос; 
- письменный опрос 
(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ;  
наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
ОК 9. Пользоваться 

профессиональной 

документацией на 

государственном и 

иностранном языках 

− результаты поиска, 

адаптации и применения 

профессиональной 

документации на 

государственном и 

иностранном языках. 

- устный опрос; 
- письменный опрос 
(тестирование); 
- проверка выполнения 

практических работ;  
наблюдение за 

деятельностью студента на 

учебной и производственной 

практике, отчёт о 

производственной практике 
 
 



1.3. Формы промежуточной аттестации по профессиональному модулю 
 

Обязательной формой аттестации по итогам освоения программы профессионального 

модуля является дифференцированный зачет.  
Для составных элементов профессионального модуля дополнительно предусмотрена 

промежуточная аттестация. 
 Таблица 5 - Запланированные формы промежуточной аттестации 

Элементы модуля, профессиональный модуль Формы промежуточной аттестации 
МДК 01.01 дифференцированный зачёт 
УП дифференцированный зачёт 
ПП дифференцированный зачёт 
ПМ демонстрационный экзамен  

 
2. Оценка освоения междисциплинарных курсов 

 

2.1. Формы и методы оценивания  

Предметом оценки освоения МДК являются умения и знания. Контроль и оценка этих 

дидактических единиц осуществляются с использованием следующих форм и методов: 

выполнение практических заданий, устный опрос, письменный опрос (тестирование), решение 

расчётных и ситуационных задач, проверка выполнения письменных домашних заданий. 
 

2.2. Перечень заданий для оценки освоения МДК 01.01 

 
Таблица 6- Перечень заданий в МДК 01.01 

№№ заданий 
Проверяемые результаты 

обучения (У и З) 
Тип задания 

Возможности 

использования 
Уметь: 

Тема 2 
раздел 2.1; пр. раб. №1 
раздел 2.2; пр. раб. №1 
раздел 2.3; пр. раб. №1 
раздел 2.4; пр. раб. №1 
раздел 2.5 пр. раб. №1 
 Тема 3 
раздел 3.1; пр. раб. №1 
Тема 4 
раздел 4.1; пр. раб. №1 
Тема 5 
раздел 5.1; пр. раб. №1 
Тема 6 
раздел 6.1; пр. раб. №1 
Тема 7 
раздел 7.1; пр. раб. №1 
Тема 8 
раздел 8.1; пр. раб. №1 
 

У1 Подготавливать 

технологическое 

оборудование к работе; 
 

Практическое 

занятия 
- текущий 

контроль; 
-промежуточ-
ная аттестация 

Тема 2.  
раздел 2.1; пр. раб. №2 

У2 Выявлять 

технические неполадки 

Практическое 

занятия 
- текущий 

контроль; 



раздел 2.2; пр. раб. №2 
раздел 2.3; пр. раб. №2 
раздел 2.4; пр. раб. №2 
раздел 2.5 пр. раб. №2 
 Тема 3 
раздел 3.1; пр. раб. №2 
Тема 4 
раздел 4.1; пр. раб. №2 
Тема 5 
раздел 5.1; пр. раб. №2 
Тема 6 
раздел 6.1; пр. раб. №2 
Тема 7 
раздел 7.1; пр. раб. №2 
Тема 8 
раздел 8.1; пр. раб. №2 
 

оборудования и 

принимать меры для их 

устранения; 
 

Промежуточная 

аттестация 

Тема 2 
раздел 2.1; пр. раб. №3 
раздел 2.2; пр. раб. №3 
раздел 2.3; пр. раб. №3 
раздел 2.4; пр. раб. №3 
раздел 2.5 пр. раб. №3 
 Тема 3 
раздел 3.1; пр. раб. №3 
Тема 4 
раздел 4.1; пр. раб. №3 
Тема 5 
раздел 5.1; пр. раб. №3 
Тема 6 
раздел 6.1; пр. раб. №3 
Тема 7 
раздел 7.1; пр. раб. №3 
Тема 8 
раздел 8.1; пр. раб. №3 
 

У3 Выполнение правил 

техники безопасности 

при производстве 

продуктов питания из 

мяса и колбасных 

изделий  
 
 

Практическое 

занятия 
- текущий 

контроль; 
Промежуточная 

аттестация 

Устный опрос  
(вопросы по темам 1-8) 
Письменные задания по 

темам  

Знать: 
З1 Демонстрация знаний 

в области эксплуатации и 

инструкций по 

техническому 

обслуживанию  

технологического 

оборудования при 

производстве продуктов 

питания из мяса и 

колбасных изделий в 

соответствии с 

эксплуатационной 

документацией  
 

- устный опрос, 
- письменный 

опрос 

тестирование) 

- текущий 

контроль; 
- 
промежуточная 

аттестация 



 
3. Оценка учебной и производственной практики 

 

3.1. Формы и методы оценивания  
 

Предметом оценки на учебной практике обязательно являются дидактические единицы 

«иметь практический опыт» и «уметь». 
Контроль и оценка этих дидактических единиц осуществляются с использованием 

следующих форм и методов: наблюдение за деятельностью студента на учебной и 

производственной практике, анализ документов, подтверждающих выполнение им 

соответствующих работ (отчёт о практике, аттестационный листа, характеристика учебной и 

профессиональной деятельности студента) 
 

3.2. Перечень видов работ для проверки результатов освоения программы 

профессионального модуля на практике 
 

3.2.1. Учебная практика  

 
Таблица 7-  Перечень видов работ на учебной практике (МДК 01.01) 

Виды работ 
 

Коды проверяемых результатов 
ПК ОК ПО, У 

Технология убоя и переработки КРС. 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО1,У1 

Расчет продуктов убоя свиней 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У2 

Технология убоя и переработки птицы 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Расчет продуктов убоя цыплят-бройлеров 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Технология убоя и переработка кроликов 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Расчет продуктов убоя кроликов 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Технология производства вареных колбас 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Определение массовой доли соли в вареной 

колбасе 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 



Технология производства рубленных 

полуфабрикатов 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Освоение методов анализа по определению 

качества мяса, мясных деликатесных и 

колбасных изделий (Определение массовой 

доли влаги в рубленных полуфабрикатах) 

ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Технология производства рубленных 

полуфабрикав в тесте 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

Органолептическая оценка пельменей 
ПК 1.1 
ПК 1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1, У3 

 

 

 

3.2.2. Производственная практика  

Таблица 8 - Перечень видов работ производственной практики (МДК 01.01) 
Виды работ 

 
Коды проверяемых результатов 

ПК ОК ПО, У 
Цель и задачи учебной практики, ее 
содержание, организация, формы и методы 
работы. Инструктаж по технике 
безопасности. Методы изучения, сбора и 
обработки материала, выдача 
индивидуальных заданий 

ПК 1.1  
ПК  1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

 
ПО 1 
У 1-3 

Обескровливание туш. Снятие шкур с 
животных. 

Выполнение работ по зачистке, удалению 
бахромок мышечной и жировой тканей, 
кровеносных сосудов, косточек. 
Проведение контроля технологических 
процессов обработки туш животных, их 
разделки на полутуши и отрубы. Обвалка 
отрубов, жиловка мяса и сортировка мяса. 
Проведение контроля технологических 
процессов первичной обработки туш 
животных; выявление дефектов, 
ухудшающих товарный вид мясного сырья. 
Проведение и анализ технологических 
процессов первичной обработки туш 
животных. 

ПК 1.1  
ПК  1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1 
У 1-3 

Проведение контроля сырья, 
вспомогательных материалов при 
переработке продуктов убоя. 
Распределение поступающих продуктов 
убоя по видам, назначению и качеству на 
дальнейшую переработку. Изучение 
технологических процессов обработки 
субпродуктов I категории. 
Изучение технологических процессов 

ПК 1.1  
ПК  1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1 
У 1-3 



обработки субпродуктов II категории. 
Изучение технологических процессов 
обработки крови. 
Изучение технологических процессов 
обработки кишечного сырья. 
Изучение технологических процессов 
обработки эндокринного сырья. 
Проведение технологических расчетов 
обработки продуктов убоя. 
Выявление брака продукции, допущенного 
при обработке продуктов убоя. 
Проведение и анализ технологических 
процессов обработки продуктов убоя. 
Проведение контроля сырья, 
вспомогательных материалов при 
производстве колбасных изделий. 
Проведение контроля готовой продукции 
колбасных изделий. 
Распределение поступающего мясного 
сырья в зависимости от качества на 
производство соответствующих групп 
колбасных изделий. 
Изучение технологических процессов 
выработки вареных колбасных изделий и 
составление технологических схем 
производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки сосисок, сарделек и составление 
технологических схем производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки ливерных колбасных изделий и 
составление технологических схем 
производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки кровяных колбас и составление 
технологических схем производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки фаршированных колбасных 
изделий и составление технологических 
схем производства. 
Проведение технологических расчетов 
производства колбасных изделий. 
Выявление брака продукции, допущенного 
при производстве колбасных изделий. 

Установление и обеспечение режима работы 
технологического оборудования по 
производству колбасных изделий. 

ПК 1.1  
ПК  1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1 
У 1-3 

Проведение контроля сырья, 
вспомогательных материалов при 
производстве копченых изделий и полуфаб-
рикатов. 
Проведение контроля готовой продукции 
копченых изделий и полуфабрикатов. 
Распределение поступающего мясного 
сырья в зависимости от качества на 
производство соответствующих групп 
копченых изделий и полуфабрикатов. 
Изучение технологических процессов 

ПК 1.1  
ПК  1.2 

ОК 01, ОК 02, 
ОК 04, ОК 05, 
ОК 07, ОК 09. 

ПО 1 
У 1-3 



выработки копченых изделий и 
полуфабрикатов из говядины и составление 
технологических схем производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки копченых изделий и 
полуфабрикатов из свинины и составление 
технологических схем производства. 
Изучение технологических процессов 
выработки копченых изделий и 
полуфабрикатов из мяса птицы и со-
ставление технологических схем 
производства. 
Выявление брака продукции, допущенного 
при производстве копченых изделий им 
полуфабрикатов. Установление и 
обеспечение режима работы 
технологического оборудования по 
производству копченых изделий и 
полуфабрикатов. 

 

Дифференцированный зачет по учебной и производственной практике выставляется на 

основании данных аттестационного листа, характеристики профессиональной деятельности 

обучающегося на практике с указанием видов работ, выполненных студентами во время 

практики, их объема, качества выполнения в соответствии с технологией и (или) требованиями 

организации, в которой проходила практика, а также защиты отчета по практике.  
 

4. Контрольно-оценочные материалы дифференцированного зачета 
4.1. Тип портфолио: портфолио документов 
4.2. Проверяемые результаты обучения:  
 
 

Код 
Наименование результата обучения  

 

ПК 1.1.  Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья. 

ПК 1.2.  Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями 

ОК 1.  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 2.  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности 
ОК 4.  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5.  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Р.Ф. с учетом особенностей социального и культурного контекста 



ОК 7.  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях. 
ОК 9.  Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 
 
 

4.3. Основные требования 
 

Требования к структуре и оформлению портфолио. Портфолио включает:  
Раздел 1. Достижения в освоении образовательной программы. 
Раздел 2. Учебно – производственная деятельность. 
Сводную итоговую ведомость 
 Портфолио оформляется в индивидуальной папке с файлами, в которой накапливаются 

и оцениваются личные достижения студента в разнообразных видах деятельности (учебной, 

производственной). По мере необходимости возможно представление фото и 

видеоматериалов в электронном виде. 
При оформлении портфолио должны соблюдаться следующие условия: 
- систематичность и регулярность ведения; 
- достоверность предъявляемых сведений; 
- аккуратность и эстетичность оформления. 

 

4.4. Критерии оценки 
 

1. Учебная деятельность 

1) Результаты данного раздела демонстрируют уровень освоения следующих 

профессиональных компетенций ПК 1.1-1.2, общих компетенций: ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 

05, ОК 07, ОК 09. 

Подтверждением является оценка, полученная на промежуточной аттестации по МДК. 

 

1. Учебно-производственная деятельность (все виды практики с оценками и отзывами) 

Подтверждениями результатов являются:  

- характеристики с места прохождения практики, заверенная подписью руководителя 

производственной практики и печатью организации;  

- отчет установленной формы по итогам прохождения производственной практики и отчёт по 

учебной практике; 

- аттестационный лист;  

- дневник по практике;  

- фото- и видеоматериалы, демонстрирующие наиболее интересные и проблемные моменты 

прохождения производственной практики.  



 Сводная итоговая ведомость по оценке содержания  портфолио студента по разделам 

Виды работ 
Освоенные  

компетенции 
Оценка 

ПК ОК  
Учебная деятельность    

Учебно – производственная деятельность    

Учебная практика    

Производственная практика    

Общий балл  

 
Итоговая оценка результатов дифференцированного зачета 

Итоговая оценка за дифференцированный зачет по профессиональному модулю 

выставляется на основании оценок, занесенных в протокол: за изучение тем МДК, отчёта об 

учебной и производственной практике. Решающее значение имеет оценка за учебную и 

производственную практику. 
 Итоговая оценка «5» выставляется, если «5» - оценка по МДК, на «5» или «4» оценена 

учебная и производственная практика , и в оценках за время обучения по ПМ.01 нет «3». 
 Итоговая оценка «4» выставляется, если «4» - оценка по МДК, на «5» или «4» оценена 

учебная и производственная практика, и в оценках за время обучения по ПМ 01. Не более трёх 

«3».  
 Итоговая оценка «3» выставляется, если «3» - оценка по МДК, и в оценках, занесенных 

в протокол, нет «2». 
 
 

5. КОНТРОЛЬНО-ОЦЕНОЧНЫЕ МАТЕРИАЛЫ ДЛЯ ПРОМЕЖУТОЧНОЙ  
АТТЕСТАЦИИ  

 

ПМ.01 Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного 

сырья 
МДК 01.01 Организация технологического процесса производства на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции из мясного сырья 
 

 

5.1. Форма проведения промежуточной аттестации 
Промежуточная аттестация проводится в форме выполнения практического задания, которое 

будет подтверждать освоение ПК 1.1-1.2, ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, ОК 07, ОК 09. 

5.2. Форма комплекта материалов, используемых в процедуре для дифференцированного 

зачета: 
Состав: 
I. Паспорт. 
II. Задание для экзаменующегося. 
 
I. ПАСПОРТ 
 
Назначение: 



Оценочные материалы предназначены для контроля и оценки результатов освоения 

профессионального модуля ПМ.01 Организация и ведение технологического процесса 

производства продукции на автоматизированных технологических линиях производства 

пищевой продукции из мясного сырья МДК 01.01 Организация технологического процесса 

производства на автоматизированных технологических линиях производства пищевой 

продукции из мясного сырья по профессии 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения (техник-технолог) 
 

 
Оцениваемые компетенции: 

Код Наименование результата обучения  
 

ПК 1.1.  Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья. 

ПК 1.2.  Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в 

соответствии с технологическими инструкциями 

ОК 1.  Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам 

ОК 2.  Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 

профессиональной деятельности 
ОК 4.  Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 

ОК 5.  Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Р.Ф. с учетом особенностей социального и культурного контекста 

ОК 7.  Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях. 
ОК 9.  Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 

иностранном языках 

 
II. Вопросы для зачета 

 
Оцениваемые компетенции: ПК 1.1-1.2, ОК 01, ОК 02, ОК 04, ОК 05, ОК 07, ОК 09. 

 

Раздел 1. Организация рабочих мест и поточных линий производства на предприятиях 

мясной отрасли 

 

1. История развития мясопереработки в России 
2. Способы перевозки СХ животных. 
3. Характеристика современного состояния мясной и птицеперерабатывающей 

отрасли. 
4. Сырье и ассортимент продукции, выпускаемой предприятиями отрасли. 
5. Особенности в организации транспортировки на мясокомбинаты животных. 
6. Факторы, влияющие на формирование качественных характеристик мяса на этапе 



транспортировки и предубойного содержания. 
7. Технологическая схема убоя и первичной переработки крупного рогатого скота. 
8. Технологическая схема убоя и первичной переработки свиней. 
9. Технологическая схема убоя и первичной переработки мелкого рогатого скота. 
10. Пути снижения потерь при убое и первичной переработки скота. 
11. Порядок транспортировки и реализации убойных животных. 
12. Нормы потерь при транспортировке, хранении и реализации мяса и мясопродуктов. 

 

Раздел 2. Первичная переработка скота, птицы и кроликов 

 

1. Как определяют степень развития мышц и отложения подкожного жира. 
2. Как подразделяют по ГОСТу крупный рогатый скот в зависимости от пола, воз- 

раста и упитанности. 
3. Дайте понятие о требованиях ГОСТа на убойных свиней. 
4. Как подразделяют по ГОСТу упитанность домашней птицы в зависимости от воз- 

раста и вида. 
5. По каким показателям определяют упитанность животных. 
6. В каких участках тела и в каком порядке прощупывают жировые отложения. 
7. По каким показателям относят телят к категории «молочники». 
8. Какие документы необходимо представлять при сдаче скота на мясо. 
9. В какие сроки мясокомбинат обязан принять доставленный скот. 
10. В каких случаях доставленных на мясокомбинат животных ставят на карантин. 
11. Порядок проведения ветеринарного осмотра убойного скота. 
12. Назовите размеры скидок с живой массы скота. 
13. В каких случаях проводится контрольный убой скота. 
14. В чем заключается предубойная выдержка скота. 
15. Цели и способы оглушения животных. 
16. Методы обескровливания животных. 
17. Забеловка туш крупного рогатого скота, свиней и мелкого рогатого скота. 
18. В какой последовательности осуществляется извлечение внутренних органов из 

туши. 
19. Что такое крупон. 
20. Каким способом удаляют щетину со свиных туш. 
21. Назовите различия в технологии переработки мелкого и крупного рогатого скота. 
22. Расскажите о способах убоя птицы. 
23. Назовите основные технологические операции переработки. 
24. Режим тепловой обработки тушек птицы и способы удаления оперения. 
25. Назовите технологические операции при убое кроликов. 
26. Что такое ОПВК и его роль на предприятии по переработке животных на мясо. 
27. Укажите порядок послеубойного осмотра. 
28. Чем завершается ветеринарный осмотр мясной туши. 
29. Как поступают с патологически измененными органами, выявленными при вете- 

ринарном осмотре. 
30. Какое мясо называют условно годным, как с ним поступают. 
31. Какие туши убойных животных всех видов клеймят круглым клеймом. 
32. Как клеймят тушки кроликов и птиц. 
33. Какие требования ГОСТа предъявляются к тушам крупного рогатого скота при 

https://pandia.ru/text/category/uboj_svinej/
https://pandia.ru/text/category/kategoriya_/
https://pandia.ru/text/category/veterinariya/
https://pandia.ru/text/category/klejm__klyejm/


34. реализации в торговую сеть. 

35. Какие требования ГОСТа предъявляются к тушам свиней при реализации. 
36. Мясо каких убойных животных исследуют на трихинеллез. 
37. Пути заражения трихинеллезом. 
38. Правила взятия пробы и приготовления срезов для исследования на трихинеллез. 
39. Перечислите случаи, когда срезы необходимо дополнительно обрабатывать. 
40. Как поступить с мясом, шпиком и шкурой туш при обнаружении трихинелл. 
41. Какая санитарная оценка мяса при финнозе. 
42. Какими методами проводят обезвреживание цистицеркозного мяса. 
43. Расскажите о методах определения жизнеспособности цистицерков. 
44. Сортировка субпродуктов. 
45. Обработка разных видов субпродуктов. 
46. В чем заключается сущность первичной обработки субпродуктов. 
47. Виды жира-сырца. 
48. Способы получения пищевых топленых жиров. 
49. Какие способы применяют при консервировании жира-сырца. 
50. Номенклатура и обработка кишок разных видов животных. 
51. Какими способами консервируют кишечное сырье. 

51.Обработка и консервирование шкур. 
52.Технология получения кормовой муки. 

52. В чем заключается первичная обработка эндокринного сырья. 
53. Какие органы убойных животных используются в качестве эндокринного сырья. 
54. Основные виды порчи животных жиров. 
55. Органолептические исследования животных жиров на доброкачественность. 
56. Какие продукты распада образуются при порче жиров. 
57. Какими методами определяют продукты окислении жиров. 
58. По каким показателям можно определить видовую принадлежность жиров? 

 

Раздел 3. Холодильная обработка и разделка мяса для промышленной переработки 

 

1. Стандартизация и подтверждение качества мясопродуктов. 
2. Изменения в мясе в процессе хранения. 
3. Холодильная обработка мяса и мясопродуктов. 
4. Усушка при охлаждении и хранении охлажденного мяса. 
5. Способы продления сроков хранения охлажденного мяса. 
6. Технология хранения мяса птицы 
7. Технология хранения и транспортировки пищевых яиц и сухих яичных продуктов. 
8. Технология хранения и транспортировки вареных колбас 
9. Технология сублимирования мяса и мясопродуктов 
10. Технология хранения мяса на холодильных складах 
11. Методы исследования качества мяса и мясопродуктов в процессе хранения 
12. Изменения происходящие в мясе при размораживании. Способы размораживания. 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 

                                                                                                                                                      Приложение 1 
 

ЗАДАНИЯ ДЛЯ ОЦЕНКИ МДК 
 

ПМ.01 Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного 

сырья МДК 01.01 Организация технологического процесса производства на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного 

сырья по профессии 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

(техник-технолог) 
 

Текущий контроль.  
Вопросы для устного контроля 

 
1. Оборудование для оглушения животных. 
2. Оборудование для транспортирования туш. 
3. Оборудование линий убоя и переработки птицы. 
4. Оборудование для первичной обработки шкур, разделки туш, обработки 

субпродуктов, обработки пера. 
5. Перемешивающие устройства, фаршемешалки. 
6. Оборудование для тонкого измельчения мясного сырья. 
7. Типы формовочных автоматов. 
8. Классификация и технические характеристики формовочных автоматов. 
9. Оборудование для комбинированной термообработки и копчения мясных 

продуктов, варки. 
10. Основные виды тары и материалов для упаковывания мясных продуктов. 
11. Оборудование для упаковывания мяса и мясных продуктов в полужесткую и 

жесткую тару. 
12. Какие процессы и технологические операции переработки продукции и ма- 

шины Вы знаете? 
13. Какие аппараты для переработки продукции Вы знаете? 
14. Какие аппараты для переработки продукции животноводства Вы знаете? 
15. В чем, по Вашему мнению, должен заключаться технологический процесс 

переработки? 
16. Отличительные особенности полу- и полного потрошения. Преимущества 

перехода на полное потрошение тушек птицы. 
17. Технологическая схема процесса потрошения и характеристика операций по 

извлечению внутренностей из тушек птицы. Обработка получаемых при 

потрошении субпродуктов. 
18. Охлаждение тушек птицы. Характеристика основных способов охлажде- ния, 

их преимущества и недостатки. 
19. Сортировка, маркировка, формовка и упаковка тушек сухопутной и водо- 

плавающей птицы. 
20. Организация технологического процесса переработки птицы на автомати- 



зированных линиях. 
 

 
 
 
 
Критерии оценки устного ответа: 

Оценка «отлично» ставится, если студент 
-показывает глубокое и полное знание и понимание всего объёма 

программного материала;  
- умеет составить полный и правильный ответ на основе изученного 

материала; выделять главные положения, самостоятельно 

подтверждать ответ конкретными примерами, фактами; 
- самостоятельно и аргументировано делать анализ, выводы;  
- устанавливает межпредметные (на основе ранее приобретенных 

знаний) и внутрипредметные связи; 
 - последовательно, чётко, связно, обоснованно и безошибочно 

излагает материал. 
Оценка «хорошо» ставится, если студент 

- показывает знания всего изученного программного материала;  
-даёт полный и правильный ответ; допускает незначительные 

ошибки и недочёты при воспроизведении изученного материала, 

определения понятий, небольшие неточности при использовании 

терминов или в выводах и обобщениях; 
- материал излагает в определенной логической последовательности, 

при этом допускает одну негрубую ошибку или не более двух 

недочетов и может их исправить самостоятельно при требовании 

или при небольшой помощи преподавателя;. 
- в основном усвоил учебный материал; подтверждает ответ 

конкретными примерами; правильно отвечает на дополнительные 

вопросы; 
- умеет самостоятельно выделять главные положения в изученном 

материале; на основании фактов и примеров обобщать, делать 

выводы, устанавливать внутрипредметные связи. 
Оценка 

«удовлетворительно

» 

ставится, если студент 
- усвоил основное содержание учебного материала, имеет пробелы в 

усвоении материала, не препятствующие дальнейшему усвоению 

программного материала; 
- материал излагает несистематизированно, фрагментарно, не всегда 

последовательно; 
- выводы и обобщения аргументирует слабо, допускает в них 

ошибки; 
- допускает ошибки и неточности в использовании терминологии, 

определения даёт недостаточно четкие;  
- отвечает неполно на вопросы (упуская основное), или 

воспроизводит содержание текста учебника, но недостаточно 

понимает отдельные положения, имеющие важное значение в этом 

тексте. 
Оценка 

«неудовлетворитель

но» 

ставится, если студент 
- не усвоил и не раскрыл основное содержание материала;  
- не делает выводов и обобщений.  



 - не знает и не понимает значительную или основную часть 

программного материала в пределах поставленных вопросов или 

имеет слабо сформированные и неполные знания и не умеет 

применять их к решению конкретных вопросов и задач по;  
- при ответе допускает более двух грубых ошибок, которые не может 

исправить даже при помощи преподавателя. 
 
 

Проведение промежуточной аттестации (тестирование) 

Тестовые задания по темам 

 
(Вариант 1) ПА 

Профессия 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения  
Дисциплина / МДК /модуль: Организация технологического процесса производства на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного 
сырья/МДК 01.01/ПМ. 01 
(Темы 3, 4, 5, 6, 7) 
Форма контроля: Промежуточная аттестация   
Сформированные компетенции: 
ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья. 
ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями 
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 

различным контекстам 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и 

информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности 
ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 
ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Р.Ф. с 

учетом особенностей социального и культурного контекста 
ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях. 
ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 

языках 
 
Инструкцию для экзаменующегося: 
На выполнение работы отводится 60 мин. Тест включает 25 заданий.  
Из них: 
- 12 заданий 1-го уровня сложности *( с выбором 1-го правильного ответа) 
 - 11 заданий 2-го уровня сложности **(с выбором 2-3 правильных ответов) 
- 2 задания 3-го уровня сложности *** ( с кратким ответом на вопрос)  
Эти ответы должны быть сформулированы самостоятельно и записаны словом или цифрой. 
 
Баллы, полученные за правильно выполненные задания, суммируются. Постарайтесь 
выполнить как можно больше заданий и набрать как можно больше баллов. 
 

Тема Номер. Содержание задания 
Расшифровка ОК 

и ПК 



Тема 3. ОБРАБОТКА 

СУБПРОДУКТОВ 
 

1**. Сразу после извлечения желудки 

животных разделяют на  части… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. Рубец и сетка  
2. Книжка  
3. Сычуг 

4.  Рубец и книжка 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

2*. Чтобы снять с рубца и сетки слизистую 

оболочку, их ошпаривают горячей водой 

(65...68 °С) в течение… 
1. 6...10 минут 
2. 6...7 минут 
3. 5...7 минут 
4. 4…6 минут 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

3**. В зависимости от строения и 

морфологического состава субпродукты 

делят на группы: 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. мякотные 
2. мясо-костные 
3. шерстные, слизистые 
4. шерстно-костные 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

4**. В зависимости от пищевой 

ценности и вкусовых достоинств пищевые 

субпродукты делят на  категории: 
(Выбрать 2 правильных ответа) 

1. Первая 
2. Вторая 
3. Третья 
4. Четвертая 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

5**. Морфологический и химический 

составы субпродуктов зависят… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. От вида животного, породы  
2. Пола, возраста  

3. Степени упитанности и  условий 

содержания 
4. Условий кормления 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 4. ТЕХНОЛОГИЯ 

УБОЯ И ОБРАБОТКИ 

ПТИЦЫ 
 

Дайте определение 
6***. «………………..…… — тушки, у 

которых удален кишечник, наполненный зоб 

и яйцевод (у женских особей)» 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

7*. Диаметр сонной артерии у кур и уток 

1,5...2 мм, яремной вены…  
1. 2...4 мм.  
2. 2...8 мм. 
3. 2...14 мм. 
4. 2-5 мм.  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

8*. При наружном двустороннем способе 

убоя длина разреза должна быть… 
1. не более 25 мм.  
2. Не более 15 мм.  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



3. Не менее 15 мм.  
9*. При шпарке методом погружения в 

воду  рекомендуется использовать 

0,002...0,004 %-ный раствор… 
1. Соляной кислоты 
2. Уксусной кислоты 
3. Лимонной кислоты 
4. Муравьиной кислоты 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

10**. По способу технологической 

обработки тушки подразделяют на: 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. полупотрошеные  
2. потрошеные  

3. потрошеные с комплектом потрохов и 

шеей  
4. непотрошеные 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 5. 

ПЕРЕРАБОТКА 

КРОЛИКОВ 
 

11. Для оглушения кролика применяют 

специальный аппарат, его про-
изводительность… 

1. 10—12 кроликов в минуту  
2. 10—15 кроликов в минуту  
3. 10—18 кроликов в минуту  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

12. Время, затраченное на съемку шкурки с 

одного кролика…  
1. 39 с. 
2. 36 с. 
3. 46 с. 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

13. Упаковывают тушки кроликов после 

группового взвешивания в деревянные 

ящики (или металлическую оборотную тару) 

по… 
1. 20 штук 
2. 40 штук 
3. 10 штук 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

14**. Ящики с кроликами маркируют, 

накладывая на торцевые стороны ящика…  
(Выбрать 2 правильных ответа) 

1. Штампы  
2. Этикетки 
3. Трафареты  
3. Бирки 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

15**. Остывшие тушки кроликов 

сортируют по…  
(Выбрать 2 правильных ответа) 

1. качеству обработки   
2. массе 
3. упитанности  
4. длине 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



Тема 6. МЯСО КАК 

СЫРЬЕ ДЛЯ 

ПРОМЫШЛЕННОСТИ 
 

16*.  По стандарту свежесть мяса 

оценивают по… 
1. 15-балльной системе  
2. 4-балльной системе  
3. 5-балльной системе  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

17**. При порче мяса анаэробные 

микроорганизмы (которые развиваются в 

отсутствии кислорода) начинают 

развиваться вблизи…. выделяя продукты с 

крайне неприятным запахом. 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. суставов 
2. костей 
3. пищевода 
4. крупных кровеносных сосудов 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

18*. Калорийность жиров по сравнению с 

белками или углеводами приблизительно… 
1. в 2 раза выше  
2. в 2 раза ниже  
3. одинаково  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

19**. В процессе автолиза происходит… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 
1. прекращение обмена веществ  
2. распад связей, объединяющих 

вещества в   системы,     
3. распад самих веществ на более 

простые 
4. гниение и порча мяса 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

20*. Наиболее ценной составной частью 

мяса являются… 
1. Белки и жиры 
2. Белки  
3. Белки и витамины 
4. Жиры 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 7. 

ХОЛОДИЛЬНАЯ 

ОБРАБОТКА МЯСА 
 

Закончите фразу 
21***. «Мясную тушу или ее части 

непосредственно после убоя 

называют………………» 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

22**. В промышленных условиях мясом 

называют мясную тушу, содержащую… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 
1. мышечную ткань  
2. мозговую ткань 
3. жир, кости 
4. хрящи, кровеносные сосуды 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

23*. Мороженые мясо и мясопродукты 

имеют температуру не выше… 
1. - 9°С  
2. - 10°С  
3. - 8°С  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



24**. В зависимости от вида холодильной 

обработки и сроков хранения мясо охлажда-
ют  … 
(Выбрать 2 правильных ответа) 
 

1. В воздушной среде 
2. В жидкой (водной) среде 
3. В среде инертных газов 
4. Во льду 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

25*. В целях уменьшения усушки проводят 

предварительное охлаждение тушек птицы 

до температуры…  
1. 5...20 °С  
2. 15...30 °С  
3. 15...20 °С  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

 
Номер 

теста 
Ответ на тест 

Номер 

теста 
Ответ на тест 

1 1,2,3 14 1,2 
2 2 15 1,3 
3 1,2,3 16 3 
4 1,2 17 1,2,4 
5 1,2,3 18 1 
6 Полупотрошеные 19 1,2,3 
7 1 20 2 
8 2 21 Парными  
9 1 22 1,3,4 
10 1,2,3 23 3 
11 1 24 1,2 
12 2 25 3 
13 1   

 
Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего контроля и 

промежуточной аттестации производится в соответствии с универсальной шкалой (таблица). 
 

Процент 
результативности 

(правильных ответов) 

Качественная оценка индивидуальных 
образовательных достижений 

балл (отметка) вербальный аналог 
90 - 100 5 отлично 
70 - 89 4 хорошо 
50 - 69 3 удовлетворительно 
менее 50 2 неудовлетворительно 

 
 
 
 
 

Тестовые задания 
(Вариант 2) ПА 

 
Профессия 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения  



Дисциплина / МДК /модуль: Организация технологического процесса производства на 

автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из мясного 
сырья/МДК 01.01/ПМ. 01 
(Темы 3, 4, 5, 6, 7) 
Форма контроля: Промежуточная аттестация   
Сформированные компетенции: 
ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для производства 

продуктов питания из мясного сырья. 
ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 

питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии с 

технологическими инструкциями 
ОК 1. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности применительно к 

различным контекстам 

ОК 2. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации информации, и 

информационные технологии для выполнения задач профессиональной деятельности 
ОК 4. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде 
ОК 5. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке Р.Ф. с 

учетом особенностей социального и культурного контекста 
ОК 7. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 

знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 

действовать в чрезвычайных ситуациях. 
ОК 9. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и иностранном 

языках 
 
Инструкцию для экзаменующегося: 
На выполнение работы отводится 60 мин. Тест включает 25 заданий.  
Из них: 
- 12 заданий 1-го уровня сложности *( с выбором 1-го правильного ответа) 
 - 11 заданий 2-го уровня сложности **(с выбором 2-3 правильных ответов) 
- 2 задания 3-го уровня сложности *** ( с кратким ответом на вопрос)  
Эти ответы должны быть сформулированы самостоятельно и записаны словом или цифрой. 
 
Баллы, полученные за правильно выполненные задания, суммируются. Постарайтесь 
выполнить как можно больше заданий и набрать как можно больше баллов. 
 

Тема Номер. Содержание задания 
Расшифровка ОК 

И ПК 
Тема 3. ОБРАБОТКА 

СУБПРОДУКТОВ 
 
 

1**. Исходя из содержания жира мясную обрезь 

сортируют на группы … 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. Группа А,  
2. Группа В,  
3. Группа С 
4. Группа Д  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Дайте определение 
2***. «……………………….. -  совокупность 

сердца, легких, трахеи, печени, диафрагмы, 

извлеченных из туши»  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

3**. Морфологический и химический составы 

субпродуктов зависят… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. От вида животного, породы 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



2.  Пола, возраста  
3. Степени упитанности и условий содержания 

4. Условий кормления 
4*. Выход субпродуктов составляет в среднем у 

КРС 22 % от живой массы животного, у свиней 

— 17, у овец и коз … 
1. 40 % 
2. 30 % 
3. 20 % 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

5*. В зависимости от строения и 

морфологического состава субпродукты делят 

на … 
1. 4 группы 
2. 3 группы 
3. 2 группы 
4. 5 групп  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 4. 

ТЕХНОЛОГИЯ УБОЯ 

И ОБРАБОТКИ 

ПТИЦЫ 
 

6**. В зависимости от массы тушки птицы 

разделяют на… 
(Выбрать 2 правильных ответа) 

1. Пять частей  
2. Две части  
3. три части 
4. четыре части 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

7*. Тушки птицы, упакованные в пакеты из 

полимерной пленки… 
1. Не клеймят 
2.  Клеймят 
3.  Клеймят в ручную 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

8.* Тушки птицы, соответствующие по 

упитанности требованиям 1-й категории, а по 

качеству обработки — 2-й, относят… 
1. К 1-й категории  
2. К 3-й категории  
3. Ко 2-й категории  
4. К 4-й категории 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

9**. При сортировке яиц учитывают:  
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. состояние скорлупы,  
2. величину воздушной камеры (пуга)   
3. видимость   желтка, состояние белка   
4. вес яйца 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

10*. При наружном двустороннем способе 

убоя птицы специальным ножом прокалывают 

кожу на ….ниже ушного отверстия 
1. 10 мм 
2. 20 мм 
3. 5 мм 
4. 4 мм 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



Тема 5. 

ПЕРЕРАБОТКА 

КРОЛИКОВ 
 

11**. Различают зачистку тушек кроликов: 
(Выбрать 2 правильных ответа) 

1. сухую  
2. полную  
3. верхнюю  
4. мокрую 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

12*. Формовка тушек кроликов служит для 

придания им: 
1. уменьшения объема 
2. красивого вида 
3. компактной формы 
4. уменьшения массы  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

13*. На тушке кролика после нутровки 

оставляют… 
1. кишечник и желудок 
2. сердце и  легкие 
3. почки с почечным жиром 
4. печень и селезенку 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

14*. Обработанная тушка кролика в остывшем 

виде должна весить не менее: 
1. 1,1 кг 
2. 1,2 кг 
3. 1,3 кг 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

15**. На ярлыке, закладываемом в ящик с 

тушками кроликов, указывают… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. Наименование предприятия, категорию 

упитанности 
2. Количество тушек, дату убоя,  

3. Массу нетто и фамилии сортировщика и 

весовщика  
4. Торговую марку 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 6. МЯСО КАК 

СЫРЬЕ ДЛЯ 

ПРОМЫШЛЕННОСТИ 

Дополните 
16***. «………………… в основном состоит из 

коллагеновых и эластиновых волокон, 

соотношение которых определяет ее прочность 

и упругость» 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

17**.  При технологической переработке мяса 

источником обсеменения микроорганизмами 

являются: 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. воздух   
2. оборудование  
3. руки и одежда рабочих  
4. вода 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

18**.  По характеру промышленного 

использования надо рассматривать тушку 

птицы как состоящую из частей… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. грудной, бедренной 
2. спинно-лопаточной  
3. крыльев и шеи 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 



4. тазовой 
19**.  В состав мяса входят  ткани… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. мышечная, жировая,  
2. соединительная, костная 

3.  хрящевая 
4.  кровь 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

20**. Мясо птицы классифицируют в 

зависимости от… 
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. возраста 
2. по способу технологической обработки 

3. термического состояния,  
4. упитанности 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

Тема 7. 

ХОЛОДИЛЬНАЯ 

ОБРАБОТКА МЯСА 
 

 

21**. При охлаждении в мясном сырье 

протекают различные процессы:  
(Выбрать 3 правильных ответа) 

1. окислительные, микробиологические 
2. физико-химические 
3. автолитические   
4. тепло- и влагообмена  

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

22*. При хранении охлажденного упакованного 

мяса птицы усушка сокращается в … 
1. 5 и более раз 
2. 6 и более раз 
1. 4 и более раз 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

23*. Сроки хранения охлажденного мяса в 

атмосфере азота по сравнению с хранением в 

воздухе увеличиваются в…  
1. 2,5...5 раза 
2. 2,5...3 раза 
3. 2,...4 раза 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

24*. Озонирование камер по сравнению с 

обычным хранением увеличивает сроки 

хранения охлажденного мяса на… 
1. 25...30 % 
2. 25...40 % 
3. 25...50 % 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

25*. Сроки хранения охлажденного мяса при 

обработке УФ-лучами увеличиваются в… 
1. 2 раза 
2. 3 раза 
3. 4 раза 

ПК 1.1-1.2 
ОК 1,2,4,5,7,9 

 
 
Номер 

теста 
Ответ на тест 

Номер 

теста 
Ответ на тест 

1 1,2,3 14 1 
2 Ливер 15 1,2,3 
3 1,2,3 16 Соединительная ткань 
4 3 17 1,2,3 
5 1 18 1,2,3 



6 2,4 19 1,2 
7 1 20 1,2,3, 
8 3 21 1,3,4 
9 1,2,3 22 1 
10 1 23 2 
11 1,4 24 3 
12 3 25 1 
13 3   

 
Оценка индивидуальных образовательных достижений по результатам текущего контроля и 

промежуточной аттестации производится в соответствии с универсальной шкалой (таблица). 
 

Процент 
результативности 

(правильных ответов) 

Качественная оценка индивидуальных 
образовательных достижений 

балл (отметка) вербальный аналог 
90 - 100 5 отлично 
70 - 89 4 хорошо 
50 - 69 3 удовлетворительно 
менее 50 2 неудовлетворительно 

 
 
 

                 ПЕРЕЧЕНЬ ИСПОЛЬЗУЕМЫХ НОРМАТИВНЫХ ДОКУМЕНТОВ: 
 
1.ФГОС СПО  по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения  
2. Устав ФГБОУ ВО РГАТУ  
3. Положение о ФДП и СПО ФГБОУ ВО РГАТУ.  
4. Программа подготовки специалистов среднего звена СПО базовой подготовки по 

специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения  
5. Положение о текущем контроле знаний, промежуточной  и государственной (итоговой) 

аттестации студентов  (обучающихся) СПО на ФДП и ФГБОУ ВО РГАТУ. 
 

 
ПЕРЕЧЕНЬ РЕКОМЕНДУЕМЫХ УЧЕБНЫХ ИЗДАНИЙ, ДОПОЛНИТЕЛЬНОЙ 

ЛИТЕРАТУРЫ,  ИНТЕРНЕТ-РЕСУРСОВ 
 

 Основная литература:  
 

1. Жевнин Д.И. Производство и первичная обработка продукции животноводства 

[Электронный ресурс]:уч. пособие для студентов СПО //Жевнин Д.И..-  Рязань: РГАТУ, 

2023- ЭБ РГАТУ. - URL : http://bibl.rgatu.ru/web/Default.asp 

2. Переработка мяса птицы и кроликов : учебное пособие / Е. А. Рыгалова, Е. А. 

Речкина, К. А. Геращенко [и др.]. — Красноярск : КрасГАУ, 2021. — 362 с. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/225170 . 
 
Дополнительная литература: 

1. Антипова, Л. В.  Технология обработки сырья: мясо, молоко, рыба, овощи : учебное 

пособие для среднего профессионального образования / Л. В. Антипова, 

О. П. Дворянинова ; под научной редакцией Л. В. Антиповой. — 2-е изд., перераб. и 

http://bibl.rgatu.ru/web/Default.asp
https://e.lanbook.com/book/225170


доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2023. — 204 с. — (Профессиональное 

образование). — ISBN 978-5-534-13610-4. — Текст : электронный // Образовательная 

платформа Юрайт [сайт]. — URL: https://urait.ru/bcode/516221 . 
2. Асминкина, Т. Н. Технологии хранения, транспортировки и реализации продукции 

животноводства : учебное пособие для СПО / Т. Н. Асминкина, И. Ю. Суржанская, С. 

А. Богатырев. — Саратов, Москва : Профобразование, Ай Пи Ар Медиа, 2019. — 190 
c. — ISBN 978-5-4488-1174-6, 978-5-4497-1011-6. — Текст : электронный // 

Электронный ресурс цифровой образовательной среды СПО PROFобразование : 

[сайт]. — URL: https://profspo.ru/books/105175 .- ЭБС IPR-BOOKS 
3. Зуев, Н. А. Технологическое оборудование мясной промышленности. Куттер : 

учебное пособие для вузов / Н. А. Зуев, В. В. Пеленко. — Санкт-Петербург : Лань, 

2021. — 72 с. — ISBN 978-5-8114-7656-5. — Текст : электронный // Лань : 

электронно-библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/176841.  
4. Зуев, Н. А. Технологическое оборудование мясной промышленности. Машины для 

перемешивания фарша / Н. А. Зуев, В. В. Пеленко, В. А. Демченко. — 2-е изд., стер. — 
Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 76 с. — ISBN 978-5-507-45734-2. — Текст : 
электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/282374. 

5. Зуев, Н. А. Технологическое оборудование мясной промышленности. Мясорубки : учебное 

пособие для спо / Н. А. Зуев, В. В. Пеленко. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2021. 

— 80 с. — ISBN 978-5-8114-8541-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-
библиотечная система. — URL: https://e.lanbook.com/book/177024 

6. Зуев, Н. А. Технологическое оборудование мясной промышленности. Печи коптильные / Н. 

А. Зуев, В. В. Пеленко. — 2-е изд., стер. — Санкт-Петербург : Лань, 2023. — 56 с. — ISBN 
978-5-507-47098-3. — Текст : электронный // Лань : электронно-библиотечная система. — 
URL: https://e.lanbook.com/book/328526.  

7. Оборудование и автоматизация перерабатывающих производств. Практикум : учебное 
пособие для среднего профессионального образования / А. А. Курочкин, 

Г. В. Шабурова, В. М. Зимняков, А. В. Поликанов. — 2-е изд., перераб. и доп. — 
Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 185 с. — (Профессиональное образование). — 
ISBN 978-5-534-10397-7. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/456590 - ЭБС Юрайт 

8. Оборудование и автоматизация перерабатывающих производств. Практикум : учебное 

пособие для среднего профессионального образования / А. А. Курочкин, 

Г. В. Шабурова, В. М. Зимняков, А. В. Поликанов. — 2-е изд., перераб. и доп. — 
Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 185 с. — (Профессиональное образование). — 
ISBN 978-5-534-10397-7. — Текст : электронный // ЭБС Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/456590 - ЭБС Юрайт 

9. Технологическое оборудование для хранения и переработки сельскохозяйственной 

продукции: практикум : учебное пособие / составители В. Н. Кузнецов И. А. Смирнов. 
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1. ПАСПОРТ ФОНДА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 

1.1 Область применения 
 

Фонд оценочных средств (ФОС) предназначен для контроля и оценки результатов 
прохождения производственной практики ПМ.03 «Обеспечение деятельности структурного 
подразделения» программы подготовки специалистов среднего звена по специальности 
19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения 

 
1.2 Объекты оценивания – результаты практики 

 
В результате промежуточной аттестации по производственной практике ПМ.03 

«Обеспечение деятельности структурного подразделения» осуществляется оценка: 
− развития общих и профессиональных компетенций, относящихся к профессиональному 
модулю; 
− углубление практического опыта обучающихся, полученного при прохождении 
производственной (по профилю специальности) практики: 

Код Наименование результата обучения 

ПК 3.1. Планировать основные показатели производственного процесса. 
ПК 3.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 
ПК 3.3. Организовывать работу трудового коллектива. 
ПК 3.4. Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива. 
ПК 3.5. Вести учётно-отчётную документацию. 
ОК 01 Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 

применительно к различным контекстам; 
ОК 02 Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 

информации, и информационные технологии для выполнения задач 
профессиональной деятельности; 

ОК 03 Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, 
использовать знания по финансовой грамотности в различных жизненных 
ситуациях; 

ОК 04 Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде; 
ОК 05 Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 

Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного 
контекста; 

ОК 06 Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с 
учетом гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, 
применять стандарты антикоррупционного поведения; 

ОК 08 Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 
здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания 
необходимого уровня физической подготовленности; 

ОК 09 Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 
иностранном языках. 

ЛР 4 Проявляющий и демонстрирующий уважение к труду человека, осознающий 
ценность собственного труда и труда других людей. Экономически активный, 
ориентированный на осознанный выбор сферы профессиональной деятельности с 
учетом личных жизненных планов, потребностей своей семьи, российского 
общества. Выражающий осознанную готовность к получению профессионального 



4  

 образования, к непрерывному образованию в течение жизни. Демонстрирующий 
позитивное отношение к регулированию трудовых отношений. Ориентированный 
на самообразование и профессиональную переподготовку в условиях смены 
технологического уклада и сопутствующих социальных перемен. 

ЛР 6 Ориентированный на профессиональные достижения, деятельно выражающий 
познавательные интересы с учетом своих способностей, образовательного и 
профессионального маршрута, выбранной квалификации. 

 

Практический опыт*: 
- планирования работы структурного подразделения; 
- оценки эффективности деятельности структурного подразделения 
организации; 
- принятия управленческих решений; 
- расчета потребности производства в сырье, материалах и таре; 
- инструктажа и обучения персонала на рабочих местах; 
- обеспечения безопасных условий труда на производстве; 
- разработки мероприятий с целью устранения рисков или снижения их до 
допустимого уровня и повышения безопасности выпускаемой продукции; 
- участия в планировании основных показателей производства; 
- группировки и анализа информации; 
- расчета показателей производительности труда; 
- расчета экономического эффекта от внедрения мероприятий НОТ; 
- расчета суммы прибыли, процента рентабельности; 
- расчета показателей использования производственной мощности, основных и 
оборотных средств; 
- ведения утвержденной учетно-отчетной документации; 
- проверки товарного оформления и хранения продукции; 
- оформления документов на отпущенную продукцию; 
- составления отчетов по расходу сырья, вспомогательных материалов, 
упаковки и тары; 
- учета брака и анализа причин образования дефектов продукции. 
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2. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

2.1 Текущий контроль и промежуточная аттестация 
 

Текущий контроль результатов прохождения производственной практики (по 
профилю специальности) происходит при использовании следующих обязательных форм 
контроля: 

-ежедневный контроль посещаемости практики; 
- наблюдением за выполнением видов работ на практике, предусмотренных 

программой практики; 
- контроль качества выполнения видов работ по практике (уровень овладения ПК и 

ОК при выполнении работ оценивается в аттестационном листе руководителя практики от 
предприятия); 

- контроль за ведением дневника практики; 
- контроль сбора материала для отчета по практике, в соответствии с заданием на 

практику. 
Форма промежуточной   аттестации   по   производственной   практике   по   ПМ.03 

«Обеспечение деятельности структурного подразделения» - зачет. 
Практика завершается зачетом при условии: 

- положительного аттестационного листа по практике руководителя практики - работника 
предприятия, закрепленного в качестве руководителя об уровне освоения общих и 
профессиональных компетенций в период прохождения практики; 
- наличия положительной производственной характеристики (отзыва) на обучающегося 
руководителя практики - работника предприятия, закрепленного в качестве руководителя; 
- полноты и своевременности представления дневника прохождения производственной 
практики и отчета по производственной практике в соответствии с заданием на практику. 

 
2.2 Виды работ и проверяемые результаты производственной практики (по 

профилю специальности) 
 

 
Виды работ 

Результаты (сформированные 
компетенции, приобретенный 
практический опыт) 

Формы и методы 
контроля для 
оценки результатов 
обучения 

Планировать основные 
показатели 
производственного процесса; 
Планировать выполнение 
работ исполнителями; 
Организовывать работу 
трудового коллектива; 
Контролировать ход и 
оценивать результаты работы 
трудового коллектива; 
Вести учётно-отчётную 
документацию. 

Ознакомление с производственной 
деятельностью предприятия и его 
организационно-правовым 
обеспечением; 
Планирование объема производства 
и расчет выхода продуктов 
животного происхождения в 
ассортименте; 
Расчет основных экономических 
показателей деятельности 
предприятия; 
Расчет  показателей  движения и 
воспроизводства основных средств; 
Расчет показателей использования 
оборотного капитала; 
Ознакомление с положением по 
оплате труда; 
Распределение обязанностей между 

Наличие 
положительного 
аттестационного 
листа по практике 
руководителя 
практики - работника 
предприятия, 
закрепленного  в 
качестве 
руководителя об 
уровне  освоения 
общих и 
профессиональных 
компетенций в 
период прохождения 
практики. 
Наличие 
положительной 
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 работниками структурного 
подразделения и организация их 
выполнения; 
Заполнение табеля учета рабочего 
времени работающих сотрудников; 
Исчисление  показателей 
эффективности использовании 
трудовых ресурсов; 
Расчет показателей эффективности 
деятельности  структурного 
подразделения организации; 
Организация производства и расчет 
уровня оснащенности  различных 
цехов  и производственных 
помещений; 
Анализ затрат на производство 
продукции; 
Анализ финансовых результатов 
деятельности предприятия- 
компетенции 
ПК .3.1 
ПК 3.2. 
ПК 3.3. 
ПК 3.4. 
ПК 3.5. 
ОК 01. 
ОК 02. 
ОК 03. 
ОК 04. 
ОК 05. 
ОК 06. 
ОК 08. 
ОК 09. 

производственной 
характеристики 
(отзыва) на 
обучающегося 
руководителя 
практики - работника 
предприятия, 
закрепленного в 
качестве 
руководителя; 
Полнота и 
своевременность 
представления 
дневника 
прохождения 
производственной 
практики и отчета по 
производственной 
практике в 
соответствии с 
заданием на 
практику. 

 

Оценка компетенций 
Перечень 

компетенций 
Шкала оценивания 

«Отлично» «Хорошо» 
«Удовлетво 
рительно» 

«Неудовлетвори 
тельно» 

ОК 01. Сформирована Сформирована Частично Нет способности 
Выбирать способность значительная сформирована выбирать 
способы выбирать способы способность способность способы 
решения задач решения задач выбирать способы выбирать решения задач 
профессиональ профессионально решения задач способы профессиональн 
ной й деятельности профессиональной решения задач ой деятельности 
деятельности применительно к деятельности профессиональн применительно к 
применительно различным применительно к ой деятельности различным 
к различным контекстам различным применительно к контекстам 
контекстам  контекстам различным  

   контекстам  
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ОК 02. 
Использовать 
современные 
средства 
поиска, 
анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационн 
ые технологии 
для 
выполнения 
задач 
профессиональ 
ной 
деятельности 

Сформирована 
способность к 
использованию 
современных 
средств поиска, 
анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационных 
технологий для 
выполнения задач 
профессионально 
й деятельности 

Сформирована 
значительная 
способность к 
использованию 
современных 
средств поиска, 
анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационных 
технологий для 
выполнения задач 
профессиональной 
деятельности 

Частично 
сформирована 
способность к 
использованию 
современных 
средств поиска, 
анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационны 
х технологий для 
выполнения 
задач 
профессиональн 
ой деятельности 

Нет способности 
к использованию 
современных 
средств поиска, 
анализа и 
интерпретации 
информации, и 
информационны 
х технологий для 
выполнения 
задач 
профессиональн 
ой деятельности 

ОК 03 
Планировать и 
реализовывать 
собственное 
профессиональ 
ное и 
личностное 
развитие, 
предпринимате 
льскую 
деятельность в 
профессиональ 
ной сфере, 
использовать 
знания по 
финансовой 
грамотности в 
различных 
жизненных 
ситуациях; 

Сформирована 
способность к 
планированию и 
реализации 
собственного 
профессиональног 
о и личностного 
развития, 
предприниматель 
ской деятельности 
в 
профессионально 
й сфере, 
использованию 
знаний по 
финансовой 
грамотности в 
различных 
жизненных 
ситуациях; 

Сформирована 
значительная 
способность к 
планированию и 
реализации 
собственного 
профессионального 
и личностного 
развития, 
предпринимательск 
ой деятельности в 
профессиональной 
сфере, 
использованию 
знаний по 
финансовой 
грамотности в 
различных 
жизненных 
ситуациях; 

Частично 
сформирована 
способность к 
планированию и 
реализации 
собственного 
профессиональн 
ого и 
личностного 
развития, 
предпринимател 
ьской 
деятельности в 
профессиональн 
ой сфере, 
использованию 
знаний по 
финансовой 
грамотности в 
различных 
жизненных 
ситуациях; 

Нет способности 
к планированию 
и реализации 
собственного 
профессиональн 
ого и 
личностного 
развития, 
предпринимател 
ьской 
деятельности в 
профессиональн 
ой сфере, 
использованию 
знаний по 
финансовой 
грамотности в 
различных 
жизненных 
ситуациях; 

ОК 04 
Эффективно 
взаимодейство 
вать и работать 
в коллективе и 
команде; 

Сформировано 
полное умение 
эффективно 
взаимодействоват 
ь и работать в 
коллективе и 
команде; 

Сформировано 
значительное 
умение эффективно 
взаимодействовать 
и работать в 
коллективе и 
команде; 

Частично 
сформировано 
умение 
эффективно 
взаимодействова 
ть и работать в 
коллективе и 
команде; 

Не 
демонстрирует 

умение 
эффективно 
взаимодействова 
ть и работать в 
коллективе и 
команде; 
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ОК 05 
Осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию 
на 
государственн 
ом языке 
Российской 
Федерации с 
учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста; 

Сформировано 
полное умение 
осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию на 
государственном 
языке Российской 
Федерации с 
учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста; 

Сформировано 
значительное 
умение 
осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию на 
государственном 
языке Российской 
Федерации с 
учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста; 

Частично 
сформировано 
умение 
осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию 
на 
государственном 
языке 
Российской 
Федерации с 
учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста; 

Не 
демонстрирует 
умение 
осуществлять 
устную и 
письменную 
коммуникацию 
на 
государственном 
языке 
Российской 
Федерации с 
учетом 
особенностей 
социального и 
культурного 
контекста; 

ОК 06 
Проявлять 
гражданско- 
патриотическу 
ю позицию, 
демонстрирова 
ть осознанное 
поведение на 
основе 
традиционных 
общечеловечес 

ких ценностей, 
в том числе с 
учетом 
гармонизации 
межнациональ 
ных и 
межрелигиозн 
ых отношений, 
применять 
стандарты 
антикоррупцио 
нного 
поведения; 

Сформировано 
полное умение 
проявлять 
гражданско- 
патриотическую 
позицию, 
демонстрировать 
осознанное 
поведение на 
основе 
традиционных 
общечеловечески 
х ценностей, в том 
числе с учетом 
гармонизации 
межнациональных 
и 
межрелигиозных 
отношений, 
применять 
стандарты 
антикоррупционн 
ого поведения; 

Сформировано 
значительное 
умение проявлять 
гражданско- 
патриотическую 
позицию, 
демонстрировать 
осознанное 
поведение на 
основе 
традиционных 
общечеловеческих 
ценностей, в том 
числе с учетом 
гармонизации 
межнациональных 
и межрелигиозных 
отношений, 
применять 
стандарты 
антикоррупционног 
о поведения; 

Частично 
сформировано 
умение 
проявлять 
гражданско- 
патриотическую 
позицию, 
демонстрировать 
осознанное 
поведение на 
основе 
традиционных 
общечеловечески 
х ценностей, в 
том числе с 
учетом 
гармонизации 
межнациональны 
х и 
межрелигиозных 
отношений, 
применять 
стандарты 
антикоррупцион 
ного поведения; 

Не 
демонстрирует 

умение 
проявлять 
гражданско- 
патриотическую 
позицию, 
демонстрировать 
осознанное 
поведение на 
основе 
традиционных 
общечеловечески 
х ценностей, в 
том числе с 
учетом 
гармонизации 
межнациональны 
х и 
межрелигиозных 
отношений, 
применять 
стандарты 
антикоррупцион 
ного поведения; 

ОК 08 
Использовать 
средства 
физической 
культуры для 
сохранения и 
укрепления 
здоровья в 
процессе 
профессиональ 

Сформировано 
полное умение 
использовать 
средства 
физической 
культуры для 
сохранения и 
укрепления 
здоровья в 
процессе 

Сформировано 
значительное 
умение 
использовать 
средства 
физической 
культуры для 
сохранения и 
укрепления 
здоровья в 

Частично 
сформировано 
умение 
использовать 
средства 
физической 
культуры для 
сохранения и 
укрепления 
здоровья в 

Не 
демонстрирует 

умение 
использовать 
средства 
физической 
культуры для 
сохранения и 
укрепления 
здоровья в 
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ной 
деятельности и 
поддержания 
необходимого 
уровня 
физической 
подготовленно 
сти; 

профессионально 
й деятельности и 
поддержания 
необходимого 
уровня 
физической 
подготовленности 
; 

процессе 
профессиональной 
деятельности и 
поддержания 
необходимого 
уровня физической 
подготовленности; 

процессе 
профессиональн 
ой деятельности 
и поддержания 
необходимого 
уровня 
физической 
подготовленност 
и; 

процессе 
профессиональн 
ой деятельности 
и поддержания 
необходимого 
уровня 
физической 
подготовленност 
и; 

ОК 09. 
Пользоваться 
профессиональ 
ной 
документацией 
на 
государственн 
ом и 
иностранном 
языках. 

Сформировано 
полное умение 
пользования 
профессионально 
й документацией 
на 
государственном 
и иностранном 
языках. 

Сформировано 
значительное 
умение 
пользования 
профессиональной 
документацией на 
государственном и 
иностранном 
языках. 

Частично 
сформировано 
умение 
пользования 
профессиональн 
ой 
документацией 
на 
государственном 
и иностранном 
языках. 

Не 
демонстрирует 
умение 
пользования 
профессиональн 
ой 
документацией 
на 
государственном 
и иностранном 
языках. 

ПК 3.1. 
Планировать 
основные 
показатели 
производствен 
ного процесса. 

Сформировано 
полное умение 
планировать 
основные 
показатели 
производственног 
о процесса 

Сформировано 
значительное 
умение 
планировать 
основные 
показатели 
производственного 
процесса 

Частично 
сформировано 
умение 
планировать 
основные 
показатели 
производственно 
го процесса 

Не 
сформировано 
умение 
планировать 
основные 
показатели 
производственно 
го процесса 

ПК 3.2. 
Планировать 
выполнение 
работ 
исполнителями 

Сформировано 
полное умение 
планировать 
выполнение работ 
исполнителями. 

Сформировано 
значительное 
умение 
планировать 
выполнение работ 
исполнителями. 

Частично 
сформировано 
умение 
планировать 
выполнение 
работ 
исполнителями. 

Не 
сформировано 
умение 
планировать 
выполнение 
работ 
исполнителями. 

ПК 3.3. 
Организовыват 
ь работу 
трудового 
коллектива. 

Сформировано 
полное умение 
организовывать 
работу трудового 
коллектива. 

Сформировано 
значительное 
умение 
Сформировано 
полное умение 
организовывать 
работу трудового 
коллектива. 

Частично 
сформировано 
умение 
Сформировано 
полное умение 
организовывать 
работу трудового 
коллектива. 

Не 
сформировано 
умение 
Сформировано 
полное умение 
организовывать 
работу трудового 
коллектива. 

ПК 3.4. 
Контролироват 
ь ход и 
оценивать 
результаты 
работы 
трудового 
коллектива. 

Сформировано 
полное умение 
контроля и 
оценки 
результатов 
работы трудового 
коллектива. 

Сформировано 
значительное 
умение контроля и 
оценки результатов 
работы трудового 
коллектива. 

Частично 
сформировано 
умение контроля 
и оценки 
результатов 
работы 
трудового 
коллектива. 

Не 
сформировано 
умение контроля 
и оценки 
результатов 
работы 
трудового 
коллектива. 

ПК 3.5. Сформировано Сформировано Частично Не 
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Вести учётно- 
отчётную 
документацию. 

полное умение 
ведения учётно- 
отчётной 
документации. 

значительное 
умение 
ведения учётно- 
отчётной 
документации. 

сформировано 
умение ведения 
учётно-отчётной 
документации. 

сформировано 
умение ведения 
учётно-отчётной 
документации. 

 
 

2.3 Критерии оценки результатов производственной практики (по профилю 
специальности) при проведении промежуточной аттестации 

 
Оценка «зачтено» ставится, если обучающийся: 
- своевременно выполнил все виды работ, предусмотренные программой практики; 

предоставил заполненный в соответствии с требованиями, подписанный руководителем 
практики от предприятия дневник; предоставил аттестационный лист, подписанный 
руководителем практики от предприятия о достаточном уровне освоения общих и 
профессиональных компетенций; предоставил положительную производственную 
характеристику(отзыв) руководителя практики от предприятия, а также подписанный 
руководителем практики от предприятия отчет, выполненный в полном объеме и в 
соответствии с требованиями. 

 
Оценка «не зачтено» ставится, если обучающийся: 
- выполнил не в полном объеме и с нарушением сроков виды работ, предусмотренные 

программой практики; предоставил заполненный с нарушением требований, подписанный 
руководителем практики от предприятия дневник; предоставил аттестационный лист, 
подписанный руководителем практики от предприятия о низком уровне освоения общих и 
профессиональных компетенций, производственную характеристику (отзыв) руководителя 
практики от предприятия, имеющую существенные критические замечания руководителя 
практики, а также подписанный руководителем практики от предприятия отчет, 
составленный не в полном объеме и с нарушением требований. 
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3. ТРЕБОВАНИЯ К ПРЕДОСТАВЛЕНИЮ МАТЕРИАЛОВ О 

РЕЗУЛЬТАХ  ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИКИ 
 

По результатам практики руководителем практики от предприятия формируется 
аттестационный лист, содержащий сведения об уровне развития обучающимся общих и 
профессиональных компетенций, относящихся к профессиональному модулю, с 
содержанием которого связана тематика выпускной квалификационной работы, а также 
характеристика (отзыв)на обучающегося. 

В период прохождения практики, обучающимся ведется дневник прохождения 
производственной практики. Отчет, составленный обучающимся по результатам 
производственной практики, подписывается и руководителем практики от предприятия, и 
руководителем практики от университета. 

В качестве приложения к дневнику и отчету по итогам практики обучающийся 
оформляет в какой-либо из предложенных форм материалы, подтверждающие практический 
опыт, углубленный на практике: графические, аудио -, видеоматериалы, фотографии 
обучающегося с места прохождения практики не менее 2-х шт. в печатном виде, цветные, 
формата А4; организационно-правовые документы предприятия, сведения и материалы, 
собранные в ходе прохождения практики для написания отчета. 
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1. ПАСПОРТ КОМПЛЕКТА ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
 

1.1. Область применения комплекта оценочных средств 
Фонды оценочных средств (ФОС) предназначены для контроля и оценки 

образовательных достижений обучающихся, освоивших программу учебной дисциплины 
«Основы финансовой грамотности». 

ФОС включает контрольные материалы для проведения текущего контроля 
успеваемости (промежуточной аттестации) в форме дифференцированного зачета. 

 
ФОС разработаны в соответствии: 
ФГОС СПО по специальности 19.02.12 Технология продуктов питания животного 

происхождения Программой учебной дисциплины СГ.06 «Основы финансовой 
грамотности». 
1.2. Цель и планируемые результаты освоения дисциплины: 
В рамках программы учебной дисциплины обучающимися осваиваются умения 

и знания 
 

Код 
ПК, ОК, ЛР 

Умения Знания 

ОК 02, 
ОК 03, 
ОК 05, 
ОК 09 

 
ЛР 2, 
ЛР 3, 
ЛР 10 

- анализировать состояние 
финансовых рынков, используя 
различные источники 
информации; 
- применять теоретические знания 
по финансовой грамотности для 
практической деятельности и 
повседневной жизни; 
- сопоставлять свои потребности 
и возможности, оптимально 
распределять свои материальные 
и трудовые ресурсы, составлять 
семейный бюджет и личный 
финансовый план; 
- грамотно применять полученные 
знания для оценки собственных 
экономических действий в 
качестве потребителя, 
налогоплательщика, страхователя, 
члена семьи и гражданина; 
- анализировать и извлекать 
информацию, касающуюся 
личных финансов, из источников 
различного типа и источников, 
созданных в различных знаковых 
системах (текст, таблица, график, 
диаграмма, аудиовизуальный ряд 
и др.); 
- оценивать и принимать 
ответственность за рациональные 

- основные понятия финансовой 
грамотности и основные 
законодательные   акты, 
регламентирующие ее вопросы; 

- виды принятия решений в 
условиях ограниченности 
ресурсов; 

- основные виды планирования; 
- устройство банковской 

системы, основные виды банков и 
их операций; 

- сущность понятий 
«депозит» и «кредит», их виды и 
принципы; 

- схемы кредитования 
физических лиц; 

- устройство налоговой 
системы, виды налогообложения 
физических лиц; 

- признаки финансового 
мошенничества; 

- основные виды ценных 
бумаг и их доходность; 

- формирование 
инвестиционного портфеля; 

- классификацию инвестиций, 
основные разделы бизнес-плана; 

- виды страхования; 
- виды пенсий, способы 

увеличения пенсий 



5 
 

 решения и  их  возможные 
последствия для себя, своего 
окружения и общества в целом 
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2. КОМПЛЕКТ ОЦЕНОЧНЫХ СРЕДСТВ 
задания для промежуточной аттестации 

 
1. Что такое обезличенные металлические счета, их особенности? Основные 

параметры металлического счета. Чем определяется доходность металлического 
счета? 

2. Что такое человеческий капитал. Как применить свой человеческий капитал. 
Процесс принятия решений. 

3. Домашняя бухгалтерия. Основные принципы составления личного финансового 
плана. 

4. Накопления и инфляция. Что такое депозит и какова его суть. 
5. Что такое кредит. Основная характеристика кредита. 
6. Рассчетно-кассовые операции банка. Перечислите и охарактеризуйте основные 

РКО банка. 
7. Формы дистанционного банковского обслуживания. 
8. Что такое страхование. 
9. Страховая система РФ. 
10. Правовое регулирование страховой деятельности в РФ. 
11. Виды страхования. 
12. Как использовать страхование в повседневной жизни. 
13. Что такое инвестиции и стратегия инвестирования. 
14. Процесс инвестирования. Основные принципы и правила инвестирования. 
15. Инвестиционные риски. 
16. Что такое пенсия. Пенсионная система РФ. 
17. Личная пенсионная система. Пенсионные отчисления. 
18. Понятие и сущность налогов. Налоговая система РФ. 
19. Виды налогов. 
20. Как использовать налоговые льготы и налоговые вычеты. 
21. Махинации с банковскими картами. 
22. Махинации с кредитами. 
23. Мошенничества с инвестиционными инструментами. 
24. Уголовная ответственность за финансовые махинации. 
25. Что такое деньги и как они возникли. 
26. Что такое семейный бюджет и почему его нужно планировать. 
27. Классификация вкладов. Перечислите виды вкладов. Дайте характеристику 

каждому. 
28. Что такое депозитный договор. С какой целью заключается. 
29. Перечислите перечень обязательных документов необходимых физическому лицу 

для заключения депозитного договора. 
30. Принципы кредитования физических лиц. 
31. Виды банковских кредитов для физических лиц. 
32. Банковские услуги физическим лицам. 
33. Валютные операции. 
34. Обмен валюты. Валютный курс. 
35. Кто и как устанавливает курс валют. 
36. Виды денежных переводов в Российской Федерации. 
37. Банковская карта с овердрафтом. 
38. Дебетовая карта. 
39. Кредитная карта. 
40. Участники страхового процесса. С какого возраста физическое лицо может 

заключать договор страхования. 
41. Выгодоприобретатель в страховании - права, обязанности. 
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42. Субъекты страховых отношений. 
43. Объекты страховых отношений. 
44. Формы страхования физических лиц в Российской Федерации. 
45. Действия сторон договора страхования при наступлении страхового случая. 
46. Виды инвестиций. 
47. Метод дисконтирования инвестиций. Дивиденд. 
48. Характеристика понятий акция и облигация. 
49. Купонный доход - характеристика, формула расчета. 
50. Реальная т номинальная доходность инвестиций. 
51. Виды пенсий в Российской Федерации. 
52. Пенсионный фонд РФ и его функции, негосударственные пенсионные фонды. 
53. Система налогов и сборов в Российской Федерации. 
54. Налог на доходы физических лиц. Транспортный налог. 
55. Классификация налогов Российской Федерации. 
56. Распространенные виды мошенничества в Российской Федерации. 
57. Финансовые пирамиды. Самые известные финансовые пирамиды в РФ. 
58. Семейный бюджет, принципы составления, основные статьи затрат. Риски и 

способы оптимизации. 
59. Интернет банкинг - характеристика, способы защиты. 
60. Страховая трудовая пенсия. 
61. Обязательное пенсионное страхование. 
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Тестовые задания 
1. Финансовую защиту благосостояния семьи обеспечивает капитал: 
а) резервный + 
б) текущий 
в) инвестиционный 
2. В соответствии с законом о страховании вкладчик получит право на возмещение 

по своим вкладам в банке случае: 
а) потери доверия к банку у населения 
б) отзыва у банка лицензии + 
в) повышение инфляции 
3. Инфляция: 
а) повышение заработной платы бюджетникам 
б) повышение покупательной способности денег 
в) снижение покупательной способности денег + 
4. Кредит, выдаваемый под залог объекта, который приобретается (земельный участок, 
дом, квартира), называется: 
а) ипотечный + 
б) потребительский 
в) целевой 
5. Счет до востребования с минимальной процентной ставкой, то есть текущий счет, 
открывается для карты: 
а) кредитной 
б) дебетовый с овердрафтом 
в) дебетовой + 
6. Фондовый рынок – это место, где: 
а) продаются и покупаются строительные материалы 
б) продаются и покупаются ценные бумаги + 
в) продаются и покупаются продукты продукты питания 
7. Биржа – это место, где: 
а) продаются и покупаются автомобили 
б) продаются и покупаются ценные бумаги 
в) место заключения сделок между покупателями и продавцами 
8. Страховые выплаты компенсируются в случае: 
а) материального ущерба 
б) морального ущерба 
в) желания страхователя получить прибыль 
9. Выплачиваемая нынешним пенсионерам и формулируемая пенсионерам будущим 
трудовая пенсия по старости, выплачиваемая государством: 
а) добавочная 
б) второстепенная 
в) базовая + 
10. Выплачиваемая нынешним пенсионерам и формируется пенсионерам будущим 
трудовая пенсия по старости, выплачиваемая государством: 
а) главная 
б) накопительная + 
в) дополнительная 
11. Выплачиваемая нынешним пенсионерам и формируется пенсионерам будущим 
трудовая пенсия по старости, выплачиваемая государством: 
а) страховая + 
б) единоразовая 
в) основная 
12. Дисконт: 
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а) доход 
б) скидка + 
в) надбавка 
13. Неспособность заемщика (эмитента долговых ценных бумаг) выполнять свои 
обязанности по займу (погашение, выплата текущего дохода и др.) называется: 
а) дефолт + 
б) коллапс 
в) девальвация 
14. Такие обязательства как: банковский кредит, долги друзьям, алименты, квартплата, 
относятся к: 
а) активам 
б) накоплениям 
в) пассивам + 
15. Процент, который начисляется на первоначальную сумму депозита в банке, 
называется: 
а) простой + 
б_ средний 
в) сложный 
16. Сумма, которую банк берет за свои услуги по выдаче кредита и его обслуживанию, 
называется: 
а) ремиссия 
б) комиссия + 
в) процент 
17. Векселя и облигации относятся к бумагам: 
а) дарственным 
б) долевым 
в) долговым 
18. Вчера курс евро составлял 85,6 рубля, а сегодня – 86,1 рублей. Как изменился курс 
рубля по отношению к евро 
а) увеличился 
б) уменьшился + 
в) не изменился 
19. Если человек является грамотным в сфере финансов, то в отношении своих доходов он 
будет вести себя следующим образом: 
а) будет стараться израсходовать все свои доходы 
б) будет стараться больше покупать как можно больше товаров и услуг 
в) будет сберегать часть своего дохода + 
20. Вы приобретите мобильный телефон компании S в салоне связи P в кредит. Кому Вы 
должны выплачивать кредит: 
а) производителю компании – S 
б) коммерческому банку + 
в) салону связи P 
21. Вы решили оплатить покупку билета на самолет через интернет с помощью 
банковской карты. Потребуется ли Вам для оплаты покупки вводить ПИН-код: 
а) не потребуется + 
б) да, если на карте не обозначен код CVV2/CVC2 
в) да, если интернет-магазин обслуживает тот же банк, что является элементом карты 
покупателя 
22. Какую сумму получи клиент банку через 1 год, если он сделал вклад в размере 100000 
рублей под 12% годовых: 
а) 101200 рублей 
б) 112000 рублей + 
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в) 120000 рублей 
23. Сколько денежных средств потребуется для ремонта помещения площадью 60 кв.м, 
если на аналогичное помещение площадью 20 кв.м. потребовалось 35000 рублей: 
а) 180000 рублей 
б) 70000 рублей 
в) 105000 рублей + 
24. Какова максимальная сумма страховых выплат ACB для вкладчиков, в случае 
прекращения деятельности банка: 
а) 500000 рублей 
б) 1400000 рублей + 
в) 700000 рублей 
25. Если вы решили взять кредит, на что в первую очередь стоить обратить внимание: 
а) не буду смотреть условия кредита, доверяя банку 
б) не буду смотреть, потому что это бесполезно 
в) на полную стоимость кредита + 
26. Если вы решили взять кредит, на что в первую очередь стоить обратить внимание: 
а) не буду смотреть, потому что бесполезно 
б) на величину процентной ставки + 
в) не буду смотреть условия кредита, доверяя банку 
27. Выберите подходящее на ваш взгляд описание такого инструмента защиты как 
страхование: 
а) это «финансовый зонтик», который поможет в непредвиденных ситуациях – потеря 
работы, порча имущества, проблемы со здоровьем и т.д + 
б) это пустая трата денег, со мной все будет хорошо 
в) это для богатый, а у меня нечего страховать 
28. При каком уровне дохода на одного члена семьи в месяц нужно начинать 
планирование семейного бюджета: 
а) от 15000 до 30000 рублей в месяц 
б) более 100000 рублей в месяц 
в) независимо от уровня дохода + 
29. Представьте, что в предстоящие 5 лет цены на товары и услуги, которые вы обычно 
покупаете, увеличатся вдвое. Если ваш доход тоже увеличится вдвое, вы сможете купить 
меньше, больше или столько же товаров и услуг как и сегодня: 
а) столько же + 
б) больше 
в) меньше 
30. Представьте, что вы хотите взять в долг 100000 рублей. Вам предложили деньги или 
на условии возврата чрез год 125 000 рублей, или на условиях возврата через год 100000 
рублей плюс 20 % от суммы долга. Какое из предложений дешевле: 
а) первое 
б) второе + 
в) одинаковы
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